
CENTRO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE CENTRO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE CENTRO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE CENTRO DI FORMAZIONE PROFESSIONALE ASSOCIAZIONE CIOFS/FPASSOCIAZIONE CIOFS/FPASSOCIAZIONE CIOFS/FPASSOCIAZIONE CIOFS/FP    

sedesedesedesede    
via L. Vicuna, 1 – tel. 02 6172603 –.fax 02 61240028 – 
e-mail:cinisello.cfp@tiscalinet.it 

mezzi di trasportomezzi di trasportomezzi di trasportomezzi di trasporto    

Mezzi ATM:da e per Milano Centrale – Cusano; da e per Milano 
Centrale – S. Eusebio; da e per Cologno - Nova – Sesto San 
Giovanni 
Servizio di trasporto circolare urbano (linee 710-711-712) 

accessibilità accessibilità accessibilità accessibilità 
studenti disabilistudenti disabilistudenti disabilistudenti disabili    

Accessibilità ai portatori di handicap motori 

presentazione presentazione presentazione presentazione 
scuola scuola scuola scuola     

Il CIOFS/FP è un’opera dell’Istituto Figlie di Maria Ausiliatrice. E’ 
strutturato come una comunità di formatori, religiosi e laici, tecnici 
di laboratorio, amministrativi e ausiliari. Prepara i giovani 
all’inserimento lavorativo e alle richieste del territorio ed offre una 
professionalità aggiornata, con un’azione formativa che tiene 
conto di tutte le dimensioni della persona. Certificazione di qualità 
UN ENI ISO 9001:2000 per la progettazione/erogazione di 
formazione professionale e orientamento 

     

titoli di studio titoli di studio titoli di studio titoli di studio 
rilasciati rilasciati rilasciati rilasciati     

    
    
    
    

indirizzi di studioindirizzi di studioindirizzi di studioindirizzi di studio    

- Percorsi di qualifica in DDIF: 
attestato di qualifica per operatore/operatrice alimentare e della attestato di qualifica per operatore/operatrice alimentare e della attestato di qualifica per operatore/operatrice alimentare e della attestato di qualifica per operatore/operatrice alimentare e della 
ristorazione: panificatoreristorazione: panificatoreristorazione: panificatoreristorazione: panificatore––––pasticcierepasticcierepasticcierepasticciere    
Formazione per apprendisti; Azioni di orientamento alla 
formazione; Azioni di orientamento al lavoro. 
 
OPERATORE/OPERAOPERATORE/OPERAOPERATORE/OPERAOPERATORE/OPERATRICE ALIMENTARE E DELLA RISTORAZIONE: TRICE ALIMENTARE E DELLA RISTORAZIONE: TRICE ALIMENTARE E DELLA RISTORAZIONE: TRICE ALIMENTARE E DELLA RISTORAZIONE: 
PANIFICATORE/PASTICCIEREPANIFICATORE/PASTICCIEREPANIFICATORE/PASTICCIEREPANIFICATORE/PASTICCIERE    
operatore che ha acquisito competenze relative alle tecniche di 
panificazione e pasticceria, nonché le normative vigenti in materia 
d’igiene e sicurezza. 



I N D I R I Z Z O  O P E R A T O R EI N D I R I Z Z O  O P E R A T O R EI N D I R I Z Z O  O P E R A T O R EI N D I R I Z Z O  O P E R A T O R E //// T R I C E  A L I M E N T A R E  T R I C E  A L I M E N T A R E  T R I C E  A L I M E N T A R E  T R I C E  A L I M E N T A R E  E  D E L L A  R I S T O R A Z I O N EE  D E L L A  R I S T O R A Z I O N EE  D E L L A  R I S T O R A Z I O N EE  D E L L A  R I S T O R A Z I O N E ::::  A D D E T T O   A D D E T T O   A D D E T T O   A D D E T T O  

A L L A  P A N I F I C A Z I O N E  EA L L A  P A N I F I C A Z I O N E  EA L L A  P A N I F I C A Z I O N E  EA L L A  P A N I F I C A Z I O N E  E  P A S T I C C E R I A P A S T I C C E R I A P A S T I C C E R I A P A S T I C C E R I A     

MATERIEMATERIEMATERIEMATERIE    IIII    IIIIIIII    IIIIIIIIIIII    IVIVIVIV    VVVV    

Lingua italiana 100 70 50   

Lingua inglese  80 50 50   

Sicurezza/Ambiente 31 20 20   

Economia/Diritto 45 25 20   

Storia/Geografia 40 25 20   

Matematica 100 70 60   

Scienze 80 50 30   

Informatica 70 60 40   

Orientamento e capacità 
personali/etica 

70 60 60   

LARSA 60 70 70   

Lab. cap. espres./motorie 29 29 29   

Igiene e microbiologia 20 11 16   

Scienza alimentazione 25 20 20   

Scienza e tecnologia 
alimentare 

30 10 25   

Laboratorio pasticceria 130 160 90   

schema orarioschema orarioschema orarioschema orario    

 

Organizzazione magazzino    120 110 100   

  Laboratorio panetteria    120 110 100   

  Stage 0 210 350   

 
 Totale ore 

105
0 

105
0 

105
0 

  



Azioni di orientamento alla formazione in collaborazione con CIFAPAzioni di orientamento alla formazione in collaborazione con CIFAPAzioni di orientamento alla formazione in collaborazione con CIFAPAzioni di orientamento alla formazione in collaborazione con CIFAP    

Gli interventi di orientamento alla formazione consentono agli 
utenti una conoscenza e, conseguentemente, una scelta 
dell’offerta formativa esistente sul territorio, attraverso incontri e 
colloqui individuali. 

Azioni di orientamento al lavoro in collaborazione con CIFAPAzioni di orientamento al lavoro in collaborazione con CIFAPAzioni di orientamento al lavoro in collaborazione con CIFAPAzioni di orientamento al lavoro in collaborazione con CIFAP    

L’obiettivo degli interventi di orientamento al lavoro è quello di 
sviluppare attenzione verso la fascia di utenza di lavoratori che vive 
ed esprime una condizione di difficoltà nel rapporto fra sé e il 
sistema di lavoro. 

Formazione per apprendistiFormazione per apprendistiFormazione per apprendistiFormazione per apprendisti    

Richiesta dalla legge 196/97 che sancisce l’obbligo per gli 
apprendisti di frequentare ore di formazione. Sono già inseriti in 
imprese artigiane, piccole e medie aziende di distribuzione, 
laboratori alimentari. 

progetti innovativi progetti innovativi progetti innovativi progetti innovativi 
e sperimene sperimene sperimene sperimentalitalitalitali 

 



n.1 Salone audiovisivin.1 Salone audiovisivin.1 Salone audiovisivin.1 Salone audiovisivi    

Per visione film, incontri formativi e ricreativi, provvisto di 
televisore, VHS, Dvd, pedana per performance. 

n.1 Sala riunionin.1 Sala riunionin.1 Sala riunionin.1 Sala riunioni    

Tavoli e seggiole per 25 persone. Collegamento internet. Lavagna a 
fogli mobili, lavagna luminosa, pc. 

n.1 Bibliotecan.1 Bibliotecan.1 Bibliotecan.1 Biblioteca    

Attrezzata per consultazioni individuali e lezioni di gruppo. 

 

 

 

progetti innovativi progetti innovativi progetti innovativi progetti innovativi 
e sperimentalie sperimentalie sperimentalie sperimentali 

 



n.1 Laboratorio di panetteria e 1 laboratorion.1 Laboratorio di panetteria e 1 laboratorion.1 Laboratorio di panetteria e 1 laboratorion.1 Laboratorio di panetteria e 1 laboratorio di pasticceria di pasticceria di pasticceria di pasticceria    

Laboratori provvisti di macchinari e utensili del settore 
panario/dolciario (forno, cella lievitazione, impastatrici, formatrice, 
planetaria, sfogliatrice, abbattitore, celle frigorifere). 

n.1 Laboratorio di Informatican.1 Laboratorio di Informatican.1 Laboratorio di Informatican.1 Laboratorio di Informatica    

Provvisto di 20 postazioni complete di PC, video e stampanti. 

n.1 Laboratorio Multimedialen.1 Laboratorio Multimedialen.1 Laboratorio Multimedialen.1 Laboratorio Multimediale    

Provvisto di 18 postazioni collegate in rete, scanner, postazione 
FADOL, proiettore, schermo gigante, VHS. 

n.1 Laboratorio Linguisticon.1 Laboratorio Linguisticon.1 Laboratorio Linguisticon.1 Laboratorio Linguistico    

Un laboratorio linguistico con 24 postazioni. 

n.1 Laboratorio di SIMULIMPRESAn.1 Laboratorio di SIMULIMPRESAn.1 Laboratorio di SIMULIMPRESAn.1 Laboratorio di SIMULIMPRESA    

laboratori e aule laboratori e aule laboratori e aule laboratori e aule 
attrezzateattrezzateattrezzateattrezzate 

Per attività di simulazione d’ufficio; provvisto di  postazioni 
complete di PC, video e stampanti , telefax, fotocopiatrice, 
collegamento internet inseriti in una struttura che simula 4 uffici e 
una sala riunioni). 

tassa d’iscrizione: nessunatassa d’iscrizione: nessunatassa d’iscrizione: nessunatassa d’iscrizione: nessuna 

 

 

 

costicosticosticosti    

 



 


