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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE M

E CHIMICO-FISICHE DEGLI ALIMENTI E DEGLI AMBIENTI

ICROBIOLOGICHE

NOTE

Relativamente a materie prime, semilavorati (pr@gani gastronomiche in fase di lavorazione), prapani
gastronomiche pronte al consumo e igiene ambienialealori di accettabilita per i parametri andaliti
microbiologici, chimici e fisici determinati dallaormativa, altrimenti definiti “limiti di legge”, o da ritenersi
cogenti e reperibili nelle norme corrispondenti.

Di seguito sono riportati altri valori da considsiacome limiti critici di accettabilita. Tali vatboriginano da
valori di letteratura, linee guida. Disciplinariglioduzione e Circolari regionali.

La Stazione appaltante, al fine di mantenere elevagli standard di sicurezza, si riserva, nel corsaella

vigenza contrattuale, la possibilita di apportare nodifiche e/o integrazioni ai limiti critici di accettabilita.

LIMITI CRITICI DEI VALORI MICROBIOLOGICI E CHIMICO FISICI DEGLI
ALIMENTI
BEVANDE
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite

Bevande Bevande analcoliche Bevande gassate e non Aerol:_n mesojm totali (Conta < 10.000ufc/ml
gassate colonie a 30°C)

Bevande Bevande analcoliche Bevande gassate e non Coliformi totali < 5ufc/ml
gassate

Bevande Bevande analcoliche Bevande gassate Edchali Assente/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande gassate iaistenocytogenes Assente/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande gassate e non Muffe < 100ufc/ml
gassate

Bevande Bevande analcoliche Bevande gassate Sallespp. Assenti/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate chettichia coli < 40ufc/ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate evitiLi < 100ufc/ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate pH < 4,5unita di pH

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate fé Caf Escherichia coli Assente/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate fe Caf Listeria monocytogenes Assente/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate fe Caf Muffe < 100ufc/ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate fé Caf Salmonella spp. Assenti/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate| fredi® Escherichia coli Assente/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate| fredi® Listeria monocytogenes Assente/25ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate| fredi® Muffe < 100ufc/ml

Bevande Bevande analcoliche Bevande non gassate| fredi® Salmonella spp. Assenti/25ml
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CARNI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Carni Carni fresche in pezzi Bacillus cereus pné&s < 100ufc/g
Carni Carni fresche in pezzi Clostridium perfeng < 10ufc/g
. . . .| Carni avicole e selvaggina Aerobi mesofili totali (Conta
Carni Carni fresche in pezzi da penna colonie a 30°C) < 3.000.000ufc/g
Carni Carni fresche in pezzi g::rgg:r\]/;cole e selvaggina Clostridi solfito riduttori < 3.000ufc/g
Carni Carni fresche in pezzi garnl avicole e selvaggina Coliformi totali < 10.000ufc/g
a penna
Carni Carni fresche in pezzi garnl avicole e selvaggina Escherichia coli < 1.000ufc/g
a penna
S . Stafilococchi coagulasi
Carni Carni fresche in pezzi garnl avicole e selvaggina positivi (Staphylococcus < 4.000ufc/g
a penna .
aureus a 37°C)
Cami Carni fresche in pezzi Carni di equino, ovicarpini Aerob_l mesojm totali (Conta < 1.000.000ufc/g
e selvaggina da pelo colonie a 30°C)
Carni Carni fresche in pezzi Carni di €quino, ovicarpini Clostridi solfito riduttori < 10ufc/g
e selvaggina da pelo
Carni Carni fresche in pezzi Camni di €quino, ovicarpini Coliformi totali < 1.000ufc/g
e selvaggina da pelo
Carni Carni fresche in pezzi Camni di €quino, ovicarpini Escherichia coli < 100ufc/g
e selvaggina da pelo
Stafilococchi coagulasi
Carni Carni fresche in pezzi Carni di equino positivi (Staphylococcus < 400ufc/g
aureus a 37°C)
Carni Preparazioni di carne Frattaglie Aeropl meso°f||| totali (Conta < 500.000ufc/g
colonie a 30°C)
Carni Preparazioni di carne Frattaglie Clostradfi riduttori < 100ufc/g
Carni Preparazioni di carne Frattaglie Coliforotati < 10.000ufc/g
Carni Preparazioni di carne Frattaglie Enterocbcch < 10.000ufc/g
Carni Preparazioni di carne Frattaglie Listerianoxytogenes Assente/25g
Carni Preparazioni di carne Frattaglie Salmorsgia. Assenti/25g
Stafilococchi coagulasi
Carni Preparazioni di carne Frattaglie positivi (Staphylococcus < 5.000ufc/g
aureus a 37°C)
Cami Preparazioni di carmne Preparazm_m di carne da Aerob_l mesojm totali (Conta < 5.000.000ufc/g
consumarsi cotte colonie a 30°C)
Carni Preparazioni di carne Preparazm_m di carne da Clostridi solfito riduttori < 100ufc/g
consumarsi cotte
Carni Preparazioni di carne Preparazmnl di carne da Coliformi totali < 10.000ufc/g
consumarsi cotte
Carni Preparazioni di carne Preparazm_m di carne da Enterococchi < 10.000ufc/g
consumarsi cotte
- Stafilococchi coagulasi
Carni Preparazioni di carne Preparazioni di came da positivi (Staphylococcus < 500ufc/g
consumarsi cotte o
aureus a 37°C)
Carni Preparazioni di carne Preparazioni di came da Clostridi solfito riduttori < 100ufc/g

consumarsi crude

Pagina 3




SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE M

ICROBIOLOGICHE

E CHIMICO-FISICHE DEGLI ALIMENTI E DEGLI AMBIENTI

Preparazioni di carng

@

ne

ne

ne

Carni Preparazioni di carmey - consumarsi crude Coliformi totali < 500ufc/g I1ZS Umbria - 2009
Carni Preparazioni di CamePreparazmnl d.' carng Enterococchi < 1.000ufc/g I1ZS Umbria - 2009
da consumarsi crude
Stafilococchi coagulasi
Carni Preparazioni di CamePreparazmm d.' camng positivI < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
da consumarsi crudeg (Staphylococcus aureus
a 37°C)
Cami Prodotti a base di ‘I'Drodsttl trasformati Aerobi mesofili totalL < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne cotti (Conta colonie a 30°C)
Cami Prodotti a base di ‘I'Drodsttl trasformati Clostridi solfito < 10ufclg 1ZS Umbria - 2009
carne cotti riduttori
Carni Prodotti a base di P rOdf,’tt' trasformati Coliformi totali < 100ufc/g IZS Umbria - 2009
carne cotti
Carni Prodotti a base di P md.?tt' trasformati Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne cotti
Carni Prodotti a base di ,',Dmdf,’tt' trasformati Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne cotti
Stafilococchi coagulasi

. Prodotti a base di | Prodotti trasformati positivi !

Cami carne "cotti" (Staphylococcus aureus™ 50ufc/g IZS Umbria - 2009
a 37°C)
: Prodotti a base di | Prodotti trasformati | Cotechino e ; o . : ;
Carni carne "eotti® Zampone Proteine > 17% Disciplinare di produzion
Cami Prodotti a base di ‘I'Drodsttl trasformati | Cotechino e Rapporto ' <27 Disciplinare di produzioné
carne cotti Zampone acqua/proteine

Cami Prodotti a base di ‘I'Drodsttl trasformati | Cotechino e Rapporto _ <05 Disciplinare di produzioné
carne cotti Zampone collagene/proteine

Cami Prodotti a base di ‘I'Drodsttl trasformati | Cotechino e Rapp_orto _ <19 Disciplinare di produzioné
carne cotti Zampone grassi/proteine

Cami Prodotti a base di ‘I'Drodcftl trasformati Aerobi mesofili totalL < 5.000.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne crudi (Conta colonie a 30°C)

Carni Prodotti a base di ‘I'Drodc_)ftl trasformati (;Iostrlql solfito < 100ufclg 1ZS Umbria - 2009
carne crudi riduttori

Carni Prodotti a base di P rodc_>ft| trasformati Coliformi totali < 10.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne crudi

Carni Prodotti a base di P rodc_>}t| trasformati Enterococchi < 10.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne crudi

Carni Prodotti a base di f)md(.’ft' trasformati Escherichia coli < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
carne crudi

Stafilococchi coagulasi

Cami Prodotti a base di ‘I'Drodcftl trasformati positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009

carne crudi (Staphylococcus aureus
a 37°C)

Carni Prodotti a base di P rodc_)ftl trasformati Bresaola Ceneri > 4% Disciplinare di produzio
carne crudi

Carni Prodotti a base di P rodc_)ftl trasformati Bresaola Materia grassa <7% Disciplinare di prazshe
carne crudi

Carni Prodotti a base di P rodc_)ftl trasformati Bresaola Proteine > 30% Disciplinare di produzig
carne crudi

Carni Prodotti a base di P rodc_>ft| trasformati Bresaola Sodio cloruro <5% Disciplinare di produwz
carne crudi

Carni Prodotti a base di .'.Dmd(.’ft' trasformati Bresaola Umidita < 35% Disciplinare di produzio
carne crudi

Carni Prodotti a base di f)md(.’ft' trasformati Coppa Proteine > 22% Disciplinare di produzio|
carne crudi

Carni Prodotti a base di ‘I‘Drodc_)ftl trasformati Coppa Rapporto _ <2 Disciplinare di produziond
carne crudi acqua/proteine

Carni Prodotti a base di Prodotti trasformati Coppa Sodio cloruro < 5% Disciplinare di produzio

carne

"crudi”
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h

h

: Prodotti a base di | Prodotti trasformati ; o . : :
Carni carne merudi” Speck Proteine > 20% Disciplinare di produzig
. Prodotti a base di | Prodotti trasformati Rapporto s . .
Carni carne nerudi” Speck acqualproteine <25 Disciplinare di produziong
Cami Prodotti a base di ‘I'Drodcftl trasformati Speck Rapp_orto _ <20 Disciplinare di produzions
carne crudi grassi/proteine
Carni Prodotti a base di P rodc_)ftl trasformati Speck Sodio cloruro < 5% Disciplinare di produzio
carne crudi
CEREALI E
DERIVATI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Cereali e derivati Cereali e derivati Bacillusetes presunto < 1.000ufc/g
Cereali e derivati Cereali e derivati Coliforratali < 1.000ufc/g
Cereali e derivati Cereali e derivati Lieviti <000ufc/g
Cereali e derivati Cereali e derivati Muffe <Uodfc/g
Stafilococchi coagulasi
Cereali e derivati Cereali e derivati positivi (Staphylococcus < 400ufc/g
aureus a 37°C)
Cereali e derivati Cereali in granella Filth test Assenza fr_am_mentl insety
larve e roditori
Cereali e derivati Sfarinati Filth test Assenza fr_am_mentl insety
larve e roditori
. N - R Aerobi mesofili totali (Conta
Cereali e derivati Cereali e derivati colonie a 30°C) < 500.000ufc/g
CODIMENTI,
CREME E
SALSE
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Condimenti, creme| Salse,creme salate e Prodotti cotti ed Clostridium perfringens < 40ufclg

e salse

Condimenti

insaporitori

Condimenti, creme
e salse

Salse,creme salate e
Condimenti

Prodotti cotti ed
insaporitori

Aerobi mesofili totali (Conta
colonie a 30°C)

< 3.000.000ufc/g

Condimenti, creme
e salse

Salse,creme salate e
Condimenti

Prodotti cotti ed
insaporitori

Coliformi totali

< 3.000ufc/g

Condimenti, creme

Salse,creme salate e

Prodotti cotti, crudi ed

Escherichia coli

< 50ufc/g

e salse Condimenti insaporitori
Condimenti, creme Salse_,crem'e salate e Erodott! cotti, crudi ed Bacillus cereus presunto < 500ufclg
e salse Condimenti insaporitori
Condimenti, creme| Salse,creme salate e Prodotti cotti, crudi ed Staf.'I.O(.:OCCh' coagulasi

; ) . L positivi (Staphylococcus < 400ufc/g
e salse Condimenti insaporitori o

aureus a 37°C)

gzgtljsl(renentl, CTeMe| salse e creme salate Prodotti crudi Clostridiunfripgens < 50ufc/g
Condimenti, creme Salse e creme salate Prodotti crudi Listeria mgtogenes < 100ufc/g

e salse
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Condimenti,
creme e salse

Salse e creme salate

Prodotti crudi

Aerobi mesofili totali

(Conta colonie a 30°C) < 5.000.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Condimenti,
creme e salse

Salse e creme salate

Prodotti crudi

Coliformiltota < 10.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

CONSERVE
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Stafilococchi coagulasi
Conserve Conserve di carne positivi (Staphylococcus < 100ufc/g

aureus a 37°C)

Aerobi mesofili totali (Conta

Conserve Conserve di carne Carne in scatola . o < 300.000ufc/g
colonie a 30°C)

Conserve Conserve di carne Carne in scatola Bad#reus presunto < 100ufc/g

Conserve Conserve di carne Carne in scatola @lostifito riduttori < 10ufc/g

Conserve Conserve di carne Carne in scatola Hehleecoli < 10ufc/g

Conserve Conserve di carne Carne in scatola lasteonocytogenes Assente/25g

Conserve Conserve di carne Carne in scatola Salta@pp. Assenti/25¢g
Conserve a base di . - .

Conserve Conserve di pesce prodotti ittici, di pesce al é\;gont?;rgeggoﬂcl:l)totah (Conta < 5.000ufc/g
naturare e in olio
Conserve a base di

Conserve Conserve di pesce prodotti ittici, di pesce al Clostridi solfito riduttori < 100ufc/g
naturare e in olio
Conserve a base di

Conserve Conserve di pesce prodotti ittici, di pesce al Coliformi fecali < 50ufc/g
naturare e in olio
Conserve a base di

Conserve Conserve di pesce prodotti ittici, di pesce al Coliformi totali < 1.000ufc/g
naturare e in olio
Conserve a base di

Conserve Conserve di pesce prodotti ittici, di pesce al Escherichia coli < 10ufc/g
naturare e in olio
Conserve a base di

Conserve Conserve di pesce prodotti ittici, di pesce al Listeria monocytogenes Assente/25¢g
naturare e in olio

Conserve Conserve di pesce Conseryg _a_base di Salmonella spp. Assenti/25g
prodotti ittici
Conserve a base di Stafilococchi coagulasi

Conserve Conserve di pesce prodotti ittici, di pesce al positivi (Staphylococcus < 100ufc/g
naturare e in olio aureus a 37°C)

Conserve Conserve ortofrutticole Frutta al naturale Aerol:_n mesojm totali (Conta < 5.000ufc/g

colonie a 30°C)

Conserve Conserve ortofrutticole Fr'."tta al naturale, glas.sala’ Coliformi totali < 100ufc/g
sciroppata e sotto spirito

Conserve Conserve ortofrutticole Frutta al naturale, glassafa, Escherichia coli < 10ufc/g

sciroppata e sotto spirito
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Conserve Frutta al naturale,
Conserve ’ glassata, sciroppata e Listeria monocytogenes  Assente/25g IZS Umbria0920
ortofrutticole o
sotto spirito
Conserve Frutta al naturale,
Conserve ’ glassata, sciroppata e Salmonella spp. Assenti/25g IZS Umbria - 2009
ortofrutticole o
sotto spirito
- | Vegetali in liquido di . . .
Conserve Conserve Prodott! derivatl dai | o uerno, salamoia, | 4SO mesofilitotali | 46 goguferg 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali .’ | (Conta colonie a 30°C)
sottaceto e sottolio
- | Vegetali in liquido di "
Conserve Conserve Prodotti derivati dai governo, salamoia, Bacillus cereus < 50ufc/g IZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali .’ | presunto
sottaceto e sottolio
coo | Vegetali in liquido di S enl
Conserve Conserye Prodott! derivati dai governo, salamoia, (;Iostncp soffito < 10ufc/g IZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali ' | riduttori
sottaceto e sottolio
c oo | Vegetali in liquido di
Conserve Conserye Prodott! derivati dai governo, salamoia, | Coliformi totali < 500ufc/g I1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali )
sottaceto e sottolio
.| Vegetaliin liquido di
Conserve Conser\_/e Prodott! derivati dai governo, salamoia, | Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali )
sottaceto e sottolio
.| Vegetaliin liquido di
Conserve Conser\_/e Prodott! derivati dai governo, salamoia, | Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole vegetali )
sottaceto e sottolio
.| Vegetaliin liquido di
Conserve Conser\_/e Prodott! derivati dai governo, salamoia, | Listeria monocytogenes Assente/25g IZS Umbria 9200
ortofrutticole vegetali )
sottaceto e sottolio
.| Vegetaliin liquido di
Conserve gr(t)gfsrﬁgilgole Séog?;: derivati dai governo, salamoia, | Salmonella spp. Assenti/25¢g IZS Umbria - 2009
9 sottaceto e sottolio
R, .| Stafilococchi coagulasi
... | Vegetali in liquido di s
Conserve grct)gfsrﬁ{;gole 5(;0:?;7: derivati dai governo, salamoia, I()ggtl\ylll lococcus aureuss 50ufc/g IZS Umbria - 2009
g sottaceto e sottolio p y
a 37°C)
Conserve Prodotti derivati dallg Aerobi mesofili totali )
Conserve ortofrutticole frutta (Conta colonie a 30°C) < 10.000ufc/g 1S Umbria - 2009
Conserve Conser\(e Prodotti derivati dallg Coliformi totali < 5ufclg 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole frutta
Conserve Conser\(e Prodotti derivati dallg Escherichia coli Assenti/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole frutta
Conserve Prodotti derivati dallg . . L .
Conserve ortofrutticole frutta Listeria monocytogenes  Assente/25g IZS Umbria0920
Conserve Conser\_/e Prodotti derivati dallg Muffe < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole frutta
Conserve Conser\_/e Prodotti derivati dallg Salmonella spp. Assenti/25¢g 1ZS Umbria - 2009
ortofrutticole frutta
DESSERT
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Dessert Dessert a base di latte Aerop| mesojm totali (Conta < 100.000ufc/g
colonie a 30°C)
Stafilococchi coagulasi
Dessert Dessert a base di latte positivi (Staphylococcus < 400ufc/g
aureus a 37°C)
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LATTE E
DERIVATI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Latte e derivati Latte Acidita 5,8 - 6,8°SH
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo dita Acqua 82,20%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo diicha Estratto secco 19,20%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo didta Materia grassa > 7,5%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo didia Proteine (azoto x 6,38) 4,80%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo diicha Sali minerali 0,80%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo abpa Acqua 86,50%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo apa Estratto secco 14,00%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo @@ Materia grassa > 4,3%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo @@ Proteine (azoto x 6,38) 3,90%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo @@ Sali minerali 0,80%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo ecpra Acqua 80,90%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo ecpra Estratto secco 19,50%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo ecpra Materia grassa >7,5%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo ecpra Proteine (azoto x 6,38) 6,00%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo ecpra Sali minerali 1,10%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo dcea Acqua 87-88%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo dcea Estratto secco 12-13%
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo dcea pH 6,5-6,7
Latte e derivati Latte Latte crudo Latte crudo dcea Sali minerali 1,00%
Latte e derivati Latte Iﬁztsts):zzi;ro(ztarm_f_zato) ’(A((:eg?]tt); r;flz?]fii(_l}i ;0;%'2 ) < 100ufc/ml
Latte HTST (sterilizzato)
Latte e derivati Latte in polvere, pastorizzato € Enterobacteriaceae < 40ufc/ml
tJaHt;(re HTST (sterilizzato) Stafilococchi coagulasi
Latte e derivati Latte in polvere, pastorizzato & positivi (Staphylococcus | < 400ufc/ml
UHT aureus a 37°C)
Latte e derivati Latte Latte in polvere I(?g?]?; ?;Zﬁfiii ;ogz)llc) < 300.000ufc/g
Latte e derivati Latte Latte in polvere Colifortotali < 100ufc/g
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Latte UHT intero di

Latte e derivati | Latte Latte UHT vacca Lattosio 4,7-5,4% Ind. Lattiero-casearia
Latte e derivati | Latte Latte UHT \I;:f:tsaUHT intero di pH 6,5-6,7 Ind. Lattiero-casearia
Latte e derivati | Latte Latte UHT \I;gtctCeaUHT intero di Residuo secco > 12% Ind. Lattiero-casearia
Latte UHT
Latte e derivati | Latte Latte UHT parzialmente Lattosio 4,7 -54% Ind. Lattiero-casearia
scremato di vacca
Latte UHT
Latte e derivati | Latte Latte UHT parzialmente pH 6,5-6,7 Ind. Lattiero-casearia
scremato di vacca
Latte UHT
Latte e derivati | Latte Latte UHT parzialmente Residuo secco > 10,5% Ind. Lattiero-casearia
scremato di vacca
Latte e derivati | Latte Latte UHT Ia?f/tgcté:T scremato Lattosio 4,7 -5,4% Ind. Lattiero-casearia
Latte e derivati | Latte Latte UHT Ia?f/tgcté:T scremato pH 6,5-6,7 Ind. Lattiero-casearia
Latte e derivati | Latte Latte UHT Ia?ggcté:-r scremato Residuo secco > 8,5% Ind. Lattiero-casearia
Derivati del latte (ad .
Latte e derivati | esclusione dei Panna Panna da cucina Escherichia coli < 100ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
formaggi) Piemonte 2008
L Stafilococchi coagulasi
Derivati del latte (ad L .
Latte e derivati | esclusione dei Panna Panna da cucina pOSItI\r/]I | < 400ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
formaggi) (Staphylococcus aureus Piemonte 2008
a 37°C)
Derivati del latte (ad .
Latte e derivati | esclusione dei Panna Panna montata Escherichia coli < 100ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
formagg) Piemonte 2008
R Stafilococchi coagulasi
Derivati del latte (ad L .
Latte e derivati | esclusione dei Panna Panna montata pOSItI\rI]I | < 400ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
formaggi) (Staphylococcus aureus Piemonte 2008
a37°C)
Derivati del latte (ad . - . .
L ; : Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
Latte e derivati E;%ngge dei yogurt (Conta colonie a 30°C) < 10.000ufc/g Piemonte 2008
Derivati del latte (ad . .
L ; : Lactobacillus Accordo ARPA e Dir. San
Latte e derivati E;%ngge dei Yogurt bulgaricus > 100.000.000ufc/g Piemonte 2008
Derivati del latte (ad .
L ; : . Accordo ARPA e Dir. San
Latte e derivati fe(;sr(r:Tl]L;;ZSe dei Yogurt Lieviti < 100ufc/g Piemonte 2008
Derivati del latte (ad .
- ; . Streptococcus Accordo ARPA e Dir. San
Latte e derivati fe(;sr(r:Tl]L;;ZSe dei Yogurt thermophilus > 100.000.000ufc/g Piemonte 2008
Derivati del latte (ad
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt Acidita 30 - 60°SH Del Bono 1997
formaggi)
Derivati del latte (ad
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt Listeria monocytogenes < 100ufc/ml Ist. SBanita
formaggi)
Derivati del latte (ad
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt Salmonella spp. Assenti/25g Ist. Sup. Sanit
formaggi)
Derivati del latte (ad .
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt Muffe < 100ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
formaggi) Piemonte 2008
Derivati del latte (ad
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt pH 4,0-5,0 Del Bono 1997
formaggi)
R Yogurt da latte
L Derlva_tl del Iat_te (ad intero, scremato e . . . Accordo ARPA e Dir. San
Latte e derivati | esclusione dei . Coliformi totali < 40ufc/g )
formaggi) parzialmente Piemonte 2008
scremato
Derivati del latte (ad| Yogurt da latte Yoaurt parzialmente
Latte e derivati | esclusione dei parzialmente gurt p Proteine (azoto x 6,38)| > 4,8% Ind. Lattiero-caigear

formaggi)

scremato

scremato di vacca
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Derivati del latte (ad ’
- : : Yogurt da latte Yogurt scremato di : o . .
Latte e derivati feosrcr:TllL;;ZBe dei scremato vacca Proteine (azoto x 6,38)] > 4,8% Ind. Lattiero-caisear
Derivati del latte (ad Yoqurt da latte Yogurt scremato di
Latte e derivati | esclusione dei s crge mato vacca con Materia grassa <0,8% Ind. Lattiero-casearia
formaggi) semilavorato
Derivati del latte (ad Yoqurt da latte Yogurt scremato di
Latte e derivati | esclusione dei scr%mato vacca con Proteine (azoto x 6,38)] > 4,2% Ind. Lattiero-caisear
formaggi) semilavorato
Derivati del latte (ad . .
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt intero Yogurtintero di Proteine (azoto x 6,38)] > 4,8% Ind. Lattiero-caisear
formaggi) vacca
Derivati del latte (ad Yogurt intero di
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt intero vacca con Materia grassa > 3,0% Ind. Lattiero-casearia
formaggi) semilavorato
Derivati del latte (ad Yogurt intero di
Latte e derivati | esclusione dei Yogurt intero vacca con Proteine (azoto x 6,38)] >4,1% Ind. Lattiero-caisear
formaggi) semilavorato
FORMAGGI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite Riferimento
Formaggi a pasta dura e Staf|l_ogocch| coagulasi
. Formag positivi Accordo ARPA
Formaggi h molle con latte crudo e < 400ufc/g . .
gi astorizzato (Staphylococcus aureus e Dir. San. Piemonte 2008
P a 37°C)
Fio;mag Formaggi a pasta dura e| Esclusi formaggi a
Formaggi gasta molle con latte crudo e | pasta molle con | Escherichia coli < 100ufc/g | 1ZS Umbria - 2009
gura pastorizzato latte crudo
Formag
Formaggi [galaita ; ?trg];%%'oa pasta dura da Listeria monocytogenes Assente/2%g  1ZS Umbria0920
dura
Formag
Formaggi g'{gt . I'; ?{?;%%‘Oa pasta dura da Muffe <100ufc/g | 1ZS Umbria - 2009
dura
Formag
Formaggi glazta ; ?trg];%%'oa pasta dura d aAsiago d'allevo Sostanza secca 61,5 - 69 (Slggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
Formag
Formaggi glait a g?{gq;%%' Oa pasta durad aAsiago d'allevo Indice di maturazione 30 égggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
Formag
Formaggi glazta E?trg];%%loa pasta dura d aBagoss Materia grassa > 20% s.9 /;(t)lggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
Formag
Formaggi [galaita ; ?trg];%%'oa pasta dura d aBagoss Proteine (azoto x 6,39) 15 - 20% /Qgggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
Formag
Formaggi glaita Ilzlct)tr?g%%loa pasta durad iBagoss Umidita < 38% é(t)lggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
Formag
Formaggi glagta ;?{g];%%loa pasta dura d aBagoss Sostanza secca > 62% /Qgggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
Formag
Formaggi ;galait a g?{gq;%%' Oa pasta durad *Bettelmatt Materia grassa > 48% s.s égggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
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Formag

Formagg glazta E‘?{S finnie pasta dura dg g )matt Proteine (azoto x 6,38) > 30% é(t)lggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
Formag

Formagg gia Formaggi a pasta dura dag oo Umidita 35450, |Atlante dei formaggi - Ottogalli -
pasta latte crudo 2005
dura
Formag

Formaggi [galaita Elct)try ggzgoa pasta dura dg g )matt Sostanza secca 55 - 65% égggte dei formaggi - Ottogali -
dura
Formag

Formagg gia Formaggi a pasta dura d RBitto Proteine (azoto x 6,38) 15 - 25% Atlante dei formaggi - Ottogalli -
pasta latte crudo 2005
dura
Formag

Formaggi gia Formaggi a pasta dura dag.. . Sostanza secca 629, | Atlante dei formaggi - Ottogalli -
pasta latte crudo 2005
dura
Formag

Formaggi glazt a I'; ?{?;%%'Oa pasta dura d o ciocavalio Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% é(t)lggte dei formaggi - Ottogalli -
dura
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

Formaggi dura dura da latte crudo Caciocavallo Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
Formaggi gg:gﬁaggi apasta gﬁ:?gg?;;epgﬁgo Caciocavallo Umidita 35 - 45% gttlt%rg;f?izf(())(r)?aggi -
Formaggi Sﬁgﬁaggi apasta Sﬁ{?ggglziagepsrsutgo Caciocavallo Sostanza secca 55 - 65% gttlté:)rg:”??izfg(;?aggi i
Formaggi gs:gnaggi a pasta SS:;“SS%;&F’;SJZO Caciocavallo Indice di maturazione| 16 éttlfcl)rét:”?_eizf&;rgaggi -
Formagai | gira > P | dura daatt enido | podotico | Materia grassa >39%55 | Ouogali - 2005
I il e i e I
Formaggi gggt];aggriaa i%%i' a pasta dura ;:gg(i)(l)iiivallo Umidita 35 - 45% te dei formagg- Ottogalli -
Fomag |G @SR | oSBT | mges amananone | 3
Formaggi gz:;naggi a pasta gz:;ngg%;t? epgrsjz o | Canestrato Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% gttlgrét;l?_eizf(())cr)rgaggi -
Formaggi gg:gﬁaggi apasta gﬁ:?gg?;;epgﬁgo Canestrato Sodio cloruro > 4% gttlt%rg;f?izf(())(r)?aggi -
Formaggi Sﬁgﬁaggi apasta Sﬁ{?ggglziagepsrsutgo Canestrato Umidita 35 - 45% gttltéz)rg;f?izfg(;?aggi -
Formaggi gs:gnaggi apasta SS:;“SS%;&F’;SJZO Canestrato Sostanza secca 55 - 65% éttlfcl)rét:”?_eizf&;rgaggi -
Formaggi gz:;naggi apasta gz:;ngg%;t? epgrsjz o Caprino stagionato| Materia grassa > 44% s.s. gttlte;rét:”?_eizfc())cr)rgaggi )
Formaggi gg:gﬁaggi apasta gﬁ:?gg?;;epgﬁgo Caprino stagionato| Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% gttlg)rg:”??izg)é?aggi B
Formaggi gs:gnaggi apasta SS:;“SS%;&F’;SJZO Caprino stagionato| Umidita < 38% éi'fc‘)rg:”?_eiz‘g(;?aggi -
Formaggi gz:;naggi apasta gz:;ngg%;t? epc?rst o Caprino stagionato| Sostanza secca > 62% gttlgrét;l?_eizfc())cr)rgaggi )
Formaggi 53:21 aggi a pasta gﬁ:?gg?;; ep;-sjgo Caprino stagionato| Indice di maturazione] 15 gttltézr;t:”?dfeizfc(])cr)gﬁaggi -
Formaggi Sﬁgﬁaggi apasta Sﬁigqggglziagepsrsutgo Castelmagno Proteine (azoto x 6,38) > 30% gttlté:)rg:”??izfg(;?aggi )
Formaggi gg:gﬁaggi apasta gﬁ:?gg?;;epgﬁgo Castelmagno Sostanza secca 55 - 65% gttlg)rg:”??izg)é?aggi .
Formaggi gs:gnaggi a pasta SS:;“SS%;&F’;SJZO Cheddar Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% éttlfcl)rét:”?_eizf&;rgaggi -
Formaggi gﬁ:gnaggi apasta Sﬁgggigepgﬂgo Feta Materia grassa >44% s.s. éttlfcl)rét:”?_eizf&;rgaggi )
e
Formaggi gg:gﬁaggi apasta gﬁ:?gg?;;epgﬁgo Feta Umidita > 45% gttlt%rg;f?izf(())(r)?aggi -
Formaggi gﬁigﬁaggi apasta gﬁ:?gg?;; epgrsjg o |Feta Indice di maturazione | 5 gttgg:”??izgégﬁaggi -
Formagg Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Feta Sostanza secca <550 Atlante dei formaggi -

dura

dura da latte crudo

Ottogalli - 2005
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. ) . ano
Formaggi dura dura da latte crudo Fiore sardo Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fiore sardo Sodio cloruro > 4% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fiore sardo Umidita <38% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fiore sardo Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fiore sardo Indice di maturazione 30 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fontina D.O.P. Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fontina D.O.P. Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . s ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Fontina D.O.P. Umidita 35-45% Ottogalli - 2005
Formaqai Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Fontina D.O.P Sostanza secca 55 - 65% Atlante dei formaggi -
99 dura dura da latte crudo T 0 Ottogalli - 2005
Formaaai Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Fontina D.O.P Indice di maturazione 30 Atlante dei formaggi -
99 dura dura da latte crudo T Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Grana Padano Proteine (azoto x 6,38) > 30% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . a0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Grana Padano Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta N o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Grana Padano Umidita <38% Ottogalli - 2005
. . Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Padano Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
dura dura da latte crudo
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Grana Padano Indice di maturaziong 50 Ottogalli - 2005
Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Padano Proteine (azoto x 6,38)] > 30% Ottogalli - 2005 %
99 dura dura da latte crudo | grattugiato ' 0 9
. . Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Padano Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
dura dura da latte crudo | grattugiato
) ) Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta Formaggi a pasta Grana Eadano Sostanza secca 65 - 75% Ottogalli - 2005
dura dura da latte crudo | grattugiato
) ) Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Eadano Indice di maturazione 50 Ottogalli - 2005
dura dura da latte crudo | grattugiato
) ) Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Trentino Proteine (azoto x 6,38) > 30% Ottogalli - 2005
dura dura da latte crudo
) ) Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Trentino Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
dura dura da latte crudo
Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Trentino Umidita < 38% Ottogalli - 2005 %
dura dura da latte crudo
Atlante dei formaggi -
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Grana Trentino Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005 %
dura dura da latte crudo
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ; . . - Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Grana Trentino Indice di maturazione 50 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . _ano Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Gruyere Proteine (azoto x 6,38 25 - 30% Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Gruyere Sodio cloruro 2 4% Atlante dei formaggi -

dura

dura da latte crudo

Ottogalli - 2005
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. R o
Formaggi dura dura da latte crudo | CrUYere Umidita < 38% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Gruyere Indice di maturazione 30 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Gruyere Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta - ! 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pannerone lodigiang Materia grassa > 48%s.s. Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta - B Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pannerone lodigiang Proteine (azoto x 6,38)  20% 30 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta - s o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pannerone lodigiang Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta - o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pannerone lodigiang Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Parmigiano . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano Proteine (azoto x 6,38) > 30% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Parmigiano . A0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Parmigiano o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano Sostanza secca 65 - 75% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Parmigiano . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano Indice di maturazione 50 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Parmigiano . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano grattugiat Proteine (azoto x 6,38) > 30% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Parmigiano . A0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano grattugiat Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Parmigiano o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano grattugiat )Sostanza secca 65 - 75% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Parmigiano . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo | Reggiano grattugiat )Indlce di maturazione 50 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . 200, Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino romano Proteine (azoto x 6,38) 20 - 30% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino romano Sostanza secca > 62% Ottogall - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino romano Umidita < 38% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino romano Indice di maturaziong 30 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) I . ) Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino siciliano Proteine (azoto x 6,38) 20 - 30% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) I . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino siciliano Sodio cloruro <1% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) I o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino siciliano Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ’ I N 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Pecorino siciliano Umidita < 38% Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggiapasta | peoo oG siciliano | Indice di maturazione| 30 Atlante dei formaggi -
99 dura dura da latte crudo Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Ragusano D.O.P. Sostanza secca > 60% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Sbrinz Proteine (azoto x 6,38 >30% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Sbrinz Sodio cloruro 2- 4% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . a0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Sbrinz Sostanza secca 66 - 68% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Sbrinz Indice di maturazione 30 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta - o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura da latte crudo Testun Materia grassa >35%s.s. Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Testun Umidita <38% Atlante dei formaggi -

dura

dura da latte crudo

Ottogalli - 2005
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

i 0,
Formaggi dura dura da latte crudo Testun Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . _ano Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Bra Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Bra Sodio cloruro 2-4% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggiapasta | - 4a latte Bra Umidita 35 - 45% Atlante dei formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Bra Sostanza secca 55 - 65% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Bra Indice di maturazione 25 Atlante Qe| formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Branzi Materia grassa > 35% s.s. Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Branzi Umidita 35-45% Atlante Qe| formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Branzi Sostanza secca 55 - 65% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - . .
. Formaggi a pasta Cacioricotta . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura da latte A Materia grassa > 44% s.s. .
dura pastorizzato stagionato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta - . .
Formaggi gg:gﬁaggl apasta dura da latte gtzmi(())w;(t)ga Proteine (azoto x 6,38)| 25 - 30% gttlt% nt:”?jfelzf((])cr)gﬁaggl
pastorizzato 9 9
. Formaggi a pasta - . .
. Formaggi a pasta Cacioricotta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte stagionato Sodio cloruro > 4% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - . .
. Formaggi a pasta Cacioricotta s o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte stagionato Umidita < 38% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Cacioricotta o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte stagionato Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Cacioricotta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte stagionato Indice di maturazione 20 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . - o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Casizolu Materia grassa >35% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggiapasta |y, 4a latte Casizolu Umidita 30 - 50% Atlante dei formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Casizolu Sostanza secca 50 - 70% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Dobbiaco Materia grassa >20% s.s. Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Dobbiaco Umidita 35-45% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Dobbiaco Sostanza secca 55 - 65% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Edam Proteine (azoto x 6,38 20 - 25% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Edam Sodio cloruro 2-4% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Edam Sostanza secca <52% Atlante dei formagg
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE M
E CHIMICO-FISICHE DEGLI ALIMENTI E DEGLI AMBIENTI
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

Formaggi dura dura d_a latte Edam Indice di maturazione 18 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta ) o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Fontal Materia grassa >44% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Fontal Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Fontal Sodio cloruro 1-2% Atlante Qel formaggi
dura ) Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggiapasta | - 4a latte Fontal Umidita 35 - 45% Atlante dei formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Fontal Indice di maturazione 15 Atlante Qe| formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Fontal Sostanza secca 55 - 65% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Gouda Proteine (azoto x 6,38 25 - 30% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Gouda Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi gg:gﬁaggl apasta dura da latte Latteria Materia grassa > 35% s.s. gttlt% nt:”?jfelzf((])cr)gﬁaggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
Formaggi gg:gﬁaggl apasta dura da latte Latteria Proteine (azoto x 6,38 > 25% gttlt% nt:”?jfelzf((])cr)gﬁaggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . Sy Eno Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Latteria Umidita 30 - 50% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . 700, Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Latteria Sostanza secca 50 - 70% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . 200 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Montasio Proteine (azoto x 6,38 25 - 30% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . . 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Montasio Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Montasio Sostanza secca > 63% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Montasio Indice di maturazione 30 Atlante Qe| formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Montasio D.O.P. Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Montasio D.O.P. Sodio cloruro 2-4% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Montasio D.O.P. Sostanza secca > 63% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Montasio D.O.P. Indice di maturazione 30 Atlante Qe| formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Pecorino toscano Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Pecorino toscano Indice di maturaziong 30 Atlante Qe| formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
Formaggi a pasta Formaggi a pasta Consorzio pecorino
Formaggi ggrap dura da latte Pecorino toscano Materia grassa 21,30% P
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE M
E CHIMICO-FISICHE DEGLI ALIMENTI E DEGLI AMBIENTI

ICROBIOLOGICHE

Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Consorzio pecorino

. ) o
Formaggi dura dura d_a latte Pecorino toscano Sostanza secca 45% Toscano
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Pecorino toscano Umidita 32,00% Consorzio pecorino
dura ) Toscano
pastorizzato
. Formaggi a pasta
Formaggi gs:gnagg a pasta dura da latte Pecorino toscano Materia grassa > 40% s.s. Direidiproduzione
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Piave mezzano Sostanza secca 50 - 70% Atlante Qel formaggi
dura ) Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Piave mezzano Umidita 30 - 50% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Piave vecchio Sostanza secca > 62% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Piave vecchio Umidita < 38% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Provolone Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Provolone Sodio cloruro > 4% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi gg:gﬁaggl apasta dura da latte Provolone Umidita < 38% gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
Formaggi gg:gﬁaggl apasta dura da latte Provolone Sostanza secca > 62% gttlt% nt:”?jfelzf((])cr)gﬁaggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Provolone Indice di maturazione 30 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Puzzone di Moena Materia grassa > 45% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . oo Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Puzzone di Moena Proteine (azoto x 6,38) 15 - 25% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Puzzone di Moena Umidita < 38% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte Puzzone di Moena Sostanza secca > 62% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte R'ascherg D.O.P. Proteine (azoto x 6,38)| > 30% Atlante Qel formaggi
dura . d'alpeggio Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte R'ascherg D.O.P. Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
dura . d'alpeggio Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte R'ascherg D.O.P. Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
dura . d'alpeggio Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Toma della Valsesia| Materia grassa >44% s.s. Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Toma della Valsesia| Proteine (azoto x 6,38) 25%430 Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Toma della Valsesia| Umidita 30 - 50% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Toma della Valsesia| Sostanza secca 50 - 70% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Toma piemontese Proteine (azoto x 6,38)] > 30% Atlante dei formaggi
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SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE M

ICROBIOLOGICHE
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Toma piemontese

Atlante dei formaggi -

. s o
Formaggi dura dura d_a latte D.O.P. Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Toma piemontese o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte D.O.P. Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Valtellina casera o Atlante dei formaggi -
Formaggi dura dura d_a latte D.OP. Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Vezzena Proteine (azoto x 6,38) 25 - 30% Atlante Qel formaggi
dura ) Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta dura da latte Vezzena Sostanza secca 62 - 70% Atlante Qel formaggi
dura . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta
Formaggi gs:gnagg a pasta dura da latte Vezzena Materia grassa >34% s.s. Disciplinareyziode
pastorizzato
Formaggi a pasta Formaggi a pasta
Formaggi dura ggrap dura da latte Vezzena Umidita 30 - 38% Disciplinare produzione|
pastorizzato
Formaaai Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Asiago pressato Sostanza secca 56 - 65U Atlante dei formaggi -
99 molle molle da latte crudo g0 p 0 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Asiago pressato Indice di maturaziong 10 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Brie Materia grassa >44%sss. Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . org Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Brie Proteine (azoto x 6,38 15 -25% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . o0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Brie Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . Sy o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Brie Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Brie Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Caprini a crosta : o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | fiorita Materia grassa >44% s.s. Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Caprini a crosta . _org Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | fiorita Proteine (azoto x 6,38) 15 - 25% Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Caprini a crosta . A0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | fiorita Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Caprini a crosta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | fiorita Umidita > 45% Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Caprini a crosta . : : Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | fiorita Indice di maturazione 10 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Caprini a crosta o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | fiorita Sostanza secca <55% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Caprino Materia grassa > 35%s.s. Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . 500 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Caprino Proteine (azoto x 6,38) 5 - 20% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Caprino Sodio cloruro <1% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . s o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Caprino Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Caprino Indice di maturazione 6 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Caprino Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Graukase Materia grassa > 35% s.s. Atlante dei formaggi -

molle

molle da latte crudo

Ottogalli - 2005

Pagina 18




SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE M

ICROBIOLOGICHE

E CHIMICO-FISICHE DEGLI ALIMENTI E DEGLI AMBIENTI

Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. . 0
Formaggi molle molle da latte crudo Graukase Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Graukase Sostanza secca <55% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Mozzarella di bufalal . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | campana D.O.P. Proteine (azoto x 6,38) 5 - 25% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Mozzarella di bufalal . o0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | campana D.O.P. Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Mozzarella di bufalal o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | campana D.O.P. Sostanza secca >45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Mozzarella di bufalal . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | campana D.O.P. Indice di maturazione 10 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . ) Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Mozzarella intera Proteine (azoto x 6,38) 5 -25% Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Mozzarella intera Sostanza secca 34 - 42% Atlante dei formaggi -
99 molle molle da latte crudo 0 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Mozzarella intera Indice di maturazione| 7 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . _oxo Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Mozzarella treccia Proteine (azoto x 6,38) 5 -25% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . A0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Mozzarella treccia Sostanza secca 38 - 44% Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi apasta | v,/ o ea treccia | Indice di maturaziond 7 Atlante dei formaggi -
99 molle molle da latte crudo Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta ) N0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Murazzano Proteine (azoto x 6,39) 15 - 20% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . o0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Murazzano Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Murazzano Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Murazzano Sostanza secca <55% Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggia pasta | Formaggi apasta | \y;raz7an0 Indice di maturazione| 12 Atlante dei formaggi -
molle molle da latte crudo Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta Ricotta di bufala Indice di maturazione 7 Atlante dei formaggi -
99 molle molle da latte crudo Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Ricotta di pecora Materia grassa > 44% s.s. Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . s Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Ricotta di pecora Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Ricotta di pecora Indice di maturaziong| 12 Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi apasta | g i vacca Materia grassa > 20% s.s Atlante dei formaggi -
99 molle molle da latte crudo 9 e Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . Sy o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Ricotta di vacca Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta . . . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo Ricotta di vacca Indice di maturazione 5 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta di vacca e . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | pecora Materia grassa > 44%s.s. Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta di vacca e . e Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | pecora Proteine (azoto x 6,38) 5 - 15% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta di vacca e . o0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | pecora Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta di vacca e o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | pecora Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
Formaggi Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta di vacca e Umidita > 45% Atlante dei formaggi -
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Ricotta di vacca e

Atlante dei formaggi -

Formaggi molle molle da latte crudo | pecora Indice di maturazione | - 6 Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta vaccina . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | ossolana al fumo Materia grassa >20%s.s. Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta vaccina . e Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | ossolana al fumo Proteine (azoto x 6,38) 5 - 15% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta vaccina . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | ossolana al fumo Umidita > 45% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Ricotta vaccina o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | ossolana al fumo Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Scimudin della . _org Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | Valtellina Proteine (azoto x 6,38) 15 - 25% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta | Formaggi a pasta | Scimudin della o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte crudo | Valtellina Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Blu del Moncenisio | Materia grassa >44% s.s. Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Blu del Moncenisio | Umidita > 40% gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Blu del Moncenisio | Sostanza secca < 60% gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . ) o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Burrata pugliese Materia grassa >53% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . _oxo Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Burrata pugliese Proteine (azoto x 6,38) 15 - 25% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . s o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Burrata pugliese Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Burrata pugliese Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Cacioricotta fresco . o o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte di pecora e vaccino Materia grassa %> 35%s.S. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte C_amoncotta fresc_:o Sodio cloruro 1-2% Atlante Qel formaggi
molle : di pecora e vaccino Ottogalli - 2005
pastorizzato
: Formaggi a pasta . - .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte C_amoncotta fresc_:o Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle : di pecora e vaccino Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte C_amoncotta fresc_:o Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle : di pecora e vaccino Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte C_amoncotta fresc_:o Indice di maturazione 10 Atlante Qel formaggi
molle : di pecora e vaccino Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Cacu_)rlcotta fresco Proteine (azoto x 6,38) 5 - 15% Atlante Qel formaggi
molle : vaccino Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte C_amorlcotta fresco Proteine (azoto x 6,38) 15 - 20 Atlante Qel formaggi
molle : di pecora Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Caciotta di pecora Materia grassa > 48% s.s. Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Caciotta di pecora Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Atlante Qe| formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Caciotta di pecora Sodio cloruro 2-4% gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Caciotta di pecora Umidita 30 - 50% Atlante dei formagg
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

Formaggi molle da latte Caciotta di pecora Sostanza secca 50 - 70%
- (] .
molle pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
: Formaggi a pasta . . i i
Formaggi molle ggrap molle da latte Caciotta di pecora Indice di maturazione 10 Atlante Qel formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
: Formaggi a pasta . . i i
Formaggi molle ggrap molle da latte Caciotta di vacca Materia grassa > 44% s.s. Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
: Formaggi a pasta . . i i
Formaggi molle ggiap molle da latte Caciotta di vacca Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
} Formaggi a pasta . . .
Formaggi olle ggrap molle da latte Caciotta di vacca Sodio cloruro 2-4% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
} Formaggi a pa . .
Formaggi molle ggiapasta | holle da latte Caciotta di vacca Umidita > 45% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggrap molle da latte Caciotta di vacca Sostanza secca < 55% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggtap molle da latte Caciotta di vacca Indice di maturaziong 10 Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggrap molle da latte Caciotta toscana Materia grassa >35% s.s. Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggtap molle da latte Caciotta toscana Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggrap molle da latte Caciotta toscana Umidita > 45% Altlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggrap molle da latte Caciotta toscana Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggap molle da latte Caciotta toscana Indice di maturaziong 10 Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggap molle da latte Camembert Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
} Formaggi a pa . .
Formaggi molle ggiapasta | e da latte Camembert Sodio cloruro 2 - 4% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
: Formaggi a . .
Formaggi molle ggiapasia | ojie da latte Camembert Umidita > 45% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
} Formaggi a pas . .
Formaggi ol ggiapasta | oho4a jatte Camembert Sostanza secca <55% Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
} Formaggi a pasta . .
Formaggi molle ggiap molle da latte Camembert Indice di maturazione| 60 Atlante dei formaggi -
pastorizzato Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
} Formaggi a . .
Formaggi ol ggiapasta | oo da latte Cottage Cheese | 1 ieria grassa > 20% S.5. Atlante dei formaggi -
pastorizzato magro Ottogalli - 2005
: Formaggi a pasta
} Formaggi a pasta . .
Formaggi molle ggtap molle da latte gc;tt?é]e Cheese Proteine (azoto x 6,38)] 5 -20% Atlante dei formaggi -
pastorizzato g Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
} Forma . .
Formaggi ol ggiapasta | oo da latte Cottage Cheese | ¢ 40 cloruro <1% Atlante dei formaggi -
pastorizzato magro Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
: Fo . .
Formaggi morlrl]::‘aggl apasta | e da latte Cottage Cheese | .4 > 45% Atlante dei formaggi -
pastorizzato magro Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi molle ggrap molle da latte %c;tt?ge Cheese || e di maturazione | 5 Atlante dei formaggi -
pastorizzato g Ottogalli - 2005
. Formaggi a pasta
. Formaggi a . .
Formaggi ggiapasta | olle da latte Cottage Cheese Sostanza secca < 55% Altlante dei formaggi -

molle
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. . oo
Formaggi molle molle c_ia latte Crescenza Proteine (azoto x 6,38) 15 - 20% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte Crescenza Indice di maturaziong 10 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Crescenza Sostanza secca 38-43% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Danablu Proteine (azoto x 6,38 20 - 25% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Danablu Sodio cloruro 2-4% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Danablu Sostanza secca > 53% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Danablu Indice di maturazione 65 Atlante Qe| formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Emmental Proteine (azoto x 6,38 25 - 30% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Emmental Sodio cloruro 1-2% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Emmental Indice di maturazione 10 gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Emmental Sostanza secca < 65% gttlt% ntae”?jf-:‘lzf(())cr)gﬁaggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta ) - . . .
. Formaggi a pasta Fiocchi di formaggio| . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte magro Materia grassa <20% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) - . . .
. Formaggi a pasta Fiocchi di formaggio| . ko Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte magro Proteine (azoto x 6,38)| 5 -15% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) - . . .
. Formaggi a pasta Fiocchi di formaggio| . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte magro Sodio cloruro <1% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) . . - -
. Formaggi a pasta Fiocchi di formaggio s o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte magro Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) . . - -
. Formaggi a pasta Fiocchi di formaggio o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte magro Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Fior di latte Materia grassa > 35% s.s. Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Fior di latte Proteine (azoto x 6,38 25 - 30% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Fior di latte Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Fior di latte Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio fuso Materia grassa > 35% s.s. Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio fuso Proteine (azoto x 6,38) 5 - 15% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio fuso Sodio cloruro 1-2% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio fuso Umidita > 45% Atlante dei formagg
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. . o
Formaggi molle molle c_ia latte Formaggio fuso Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Formaggio . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte spalmabile Indice di maturazione | 3 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formagglo Materia grassa >20% s.s. Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formagglo Proteine (azoto x 6,38)| 5 -20% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formagglo Sodio cloruro <1% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formagglo Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formagglo Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio cremoso Materia grassa > 35% s.5. Atlante dei formaggi
molle : spalmabile Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formagglo CremOs0| proteine (azoto x 6,38)] 5-15% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi Ec;rlrlgaggl apasta molle da latte Eo;rlrrfgbgillg Cremosol sodio cloruro <1% gttlt% ntae”?jf-:‘lzf(())cr)gﬁaggl
pastorizzato P 9
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi | OImadgiapasta | ey jaye | FOMAODIO cremoso) iy > 45% Atlante def formagi
pastorizzato P 9
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Formaggio cremoso o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte spalmabile Sostanza secca <55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Formaggino fuso . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte light Materia grassa >20% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Formaggino fuso . ko Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte light Proteine (azoto x 6,38)| 5 -15% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Formaggino fuso . o0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte light Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Formaggino fuso s o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte light Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte l_:ormagglno fuso Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle : light Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggmq Materia grassa >20% s.s. Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile light Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggmo_ Proteine (azoto x 6,38)] 5-15% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile light Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggmo_ Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile light Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formagg'mo. Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle : spalmabile light Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta Formaggio molle . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte (tipo Caprice des Materia grassa >53% s.s. Atlante Qel formaggi
molle : ) Ottogalli - 2005
pastorizzato Dieux)
. Formaggi a pasta Formaggio molle . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte (tipo Caprice des Proteine (azoto x 6,38)| 15 - 20% Atlante Qel formaggi
molle : ) Ottogalli - 2005
pastorizzato Dieux)
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio molle Sodio cloruro 1-2% Atlante dei formagg
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. . . 0
Formaggi molle molle c_ia latte Formaggio molle Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Formaggio molle Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio molle Indice di maturazione 40 Atlante Qe| formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio molle da Materia grassa > 35%s.5. Atlante Qel formaggi
molle : tavola Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio molle da Proteine (azoto x 6,38)| 20 - 30% Atlante Qel formaggi
molle : tavola Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta : i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio molle da Umidita 30 - 50% Atlante Qel formaggi
molle : tavola Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Formaggio molle da Sostanza secca 50 - 70% Atlante Qel formaggi
molle : tavola Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta Gorgonzola e . oo Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_:ia latte Gorgonzola D.O.P. Proteine (azoto x 6,38)] 15 - 25% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta Gorgonzola e . a0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_:ia latte Gorgonzola D.O.P. Sodio cloruro 2-4% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Gorgonzola Umidita 30 - 50% gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Gorgonzola Sostanza secca 50 - 70% gttlt% ntae”?jf-:‘lzf(())cr)gﬁaggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Gorgonzola Indice di maturazione 60 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta s o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Gorgonzola D.O.P. Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Gorgonzola D.O.P. Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Gorgonzola D.O.P. Indice di maturaziong 70 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . . 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Italico Materia grassa > 48% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Italico Proteine (azoto x 6,38 15 - 20% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Italico Sodio cloruro 1-2% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta i i-
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Italico Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Italico Indice di maturazione 20 Atlante Qe| formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Italico Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta N . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Mascarpone fresco ® Sodio cloruro < 1% Atlante Qel formaggi
molle : non Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta N . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Mascarpone fresco 2 Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle : non Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta N . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Mascarpone fresco ?Indice di maturazione 10 Atlante dei formaggi

molle
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. ] . 0
Formaggi molle molle c_ia latte Mozzarella per pizza Proteine (azoto x 6,38) 15%2 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta ] . o0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Mozzarella per pizza Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Mozzarella per pizza Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Mozzarella per pizza Indice di maturaziong 10 Atlante Qe| formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Piave fresco Proteine (azoto x 6,38) 20 - 28% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Piave fresco Sostanza secca 50 - 70% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Piave fresco Umidita 30 - 50% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Primo sale Materia grassa > 35% s.s. Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Primo sale Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Primo sale Umidita > 45% gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . . .
Formaggi Ec;rlrlgaggl apasta molle da latte Stgrlgrolo lombardo Materia grassa > 48% s.s. gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato T 9
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Quartirolo lombardo . 500 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte D.O.P. Proteine (azoto x 6,38)| 15 - 20% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Quartirolo lombardo . o0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte D.OP. Sodio cloruro 1-2% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . .
. Formaggi a pasta Quartirolo lombardo s o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte D.OP. Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) . .
. Formaggi a pasta Quartirolo lombardo o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte D.O.P. Sostanza secca < 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) . .
. Formaggi a pasta Quartirolo lombardo . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle da latte D.O.P. Indice di maturazione | 10 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . . o
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiola vaccina Materia grassa > 48% s.5. Atlante Qel formaggi
molle : fresca Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . ) ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiola vaccina Proteine (azoto x 6,38)| 5 -15% Atlante Qel formaggi
molle : fresca Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . . o
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiola vaccina Sodio cloruro <1% Atlante Qel formaggi
molle : fresca Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . . o
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiola vaccina Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle : fresca Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . . o
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiola vaccina Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle : fresca Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiolino grasso Materia grassa >53% s.s. Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiolino grasso Proteine (azoto x 6,38) 5 - 15% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiolino grasso Sodio cloruro <1% Atlante dei formagg

molle

pastorizzato

Ottogalli - 2005
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Formaggi a pasta

Formaggi a pasta

Atlante dei formaggi -

. - s 0
Formaggi molle molle c_ia latte Robiolino grasso Umidita > 45% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta - . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Robiolino grasso Indice di maturazione 3 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robiolino grasso Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
: Formaggi a pasta . - .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Rob|_o||no Materia grassa > 35% s.s. Atlante Qel formaggi
molle : semigrasso Ottogalli - 2005
pastorizzato
: Formaggi a pasta . - .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Rob|_o||no Proteine (azoto x 6,38)| 10 - 20% Atlante Qel formaggi
molle : semigrasso Ottogalli - 2005
pastorizzato
: Formaggi a pasta . - .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Rob|_o||no Sodio cloruro <1% Atlante Qel formaggi
molle : semigrasso Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Robl_ollno Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle : semigrasso Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte ROb'.OImO Indice di maturazione 3 Atlante Qel formaggi
molle : semigrasso Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta - . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte ROb'.OImO Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle : semigrasso Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Roquefort Proteine (azoto x 6,38 15 - 20% gttlt% ntae”?jf-:‘lzf(())cr)gﬁaggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Roquefort Sodio cloruro > 4% gttlt% ntae”?jf-:‘lzf(())cr)gﬁaggl
pastorizzato 9
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta a0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Roquefort Sostanza secca 56 - 64% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Roquefort Indice di maturazione 70 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . 0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle (_ja latte Scamorza Materia grassa >44% s.s. Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . o Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Scamorza Proteine (azoto x 6,38) 20 - 25% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
. Formaggi a pasta . a0 Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Scamorza Sodio cloruro 1-3% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Scamorza Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Scamorza Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle . Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Scamorza Indice di maturazione 8 Atlante Qe| formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta ) .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Stracchino fresco Proteine (azoto x 6,38) 15 - 20% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Stracchino fresco Sostanza secca 38-73% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Stracchino fresco Indice di maturaziong 10 Atlante Qe| formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Taleggio Proteine (azoto x 6,38 15 - 25% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Taleggio Sodio cloruro 1-3% Atlante dei formagg

molle

pastorizzato

Ottogalli - 2005
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. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . Ero Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Taleggio Sostanza secca 45 - 55% Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
. Formaggi a pasta . . . . Atlante dei formaggi -
Formaggi molle molle c_ia latte Taleggio Indice di maturazione 30 Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . . o
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Taleggio D.O.P. di Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle : grotta Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . . . o
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Taleggio D.O.P. di Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle : grotta Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Tomino Materia grassa > 48% s.s. Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Tomino Proteine (azoto x 6,38 5-15% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Tomino Sodio cloruro 1-2% Atlante Qe| formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Tomino Umidita > 45% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi Formaggi a pasta molle da latte Tomino Sostanza secca < 55% Atlante Qel formaggi
molle - Ottogalli - 2005
pastorizzato
. Formaggi a pasta . .
Formaggi E%rlrlgaggl apasta molle da latte Tomino Indice di maturazione 10 gttlgnt:”?felzg)é?aggl
pastorizzato 9
OLI E GRASSI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Oli e grassi Grassi animali Burro Escherichia coli < 100ufc/g
Stafilococchi coagulasi
Oli e grassi Grassi animali Burro positivi (Staphylococcus < 400ufc/g
aureus a 37°C)
PREPARAZIONI
A BASE DI
CEREALI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite

Preparazioni a bas
di cereali

] . .
| Paste alimentari

Pasta di semola

Aerobi mesofili totali (Conta

colonie a 30°C)

< 10.000ufc/g

Preparazioni a bas

h : F Paste alimentari Pasta di semola Lieviti < 10@Qufc/
di cereali
P_reparaz_lonl abas F Paste alimentari Pasta di semola Muffe < 100ufc/g
di cereali
P_reparaz_lonl abas  Paste alimentari Pasta di semola Filth test Assenza fr_am_mentl insety
di cereali larve e roditori
dPir?:z?erZﬁlom abas F Paste alimentari Pasta di semola Grado di spameoito < 10%
Preparazioni a bas F Paste alimentari Pasta di semola Grado di spameoito <1

di cereali

Preparazioni a bas
di cereali

D
| Paste alimentari

Paste a base di patate

Aerobi mesofili totali (Conta

colonie a 30°C)

< 10.000ufc/g
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Preparazioni a

Bacillus cereus

base di cereali Paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi presunto < 50ufc/g IZS Umbria - 2009
Preparazioni a B ) . . Clostridi solfito !
base di cereali Paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi riduttori < 10ufc/g IZS Umbria - 2009
Prepargzmnl a | paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi ifoxdl totali < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
base di cereali
Prepargzmnl a | paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi erdeotchi < 100ufc/g IZS Umbria - 2009
base di cereali
Prepargzmnl a | paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi hekslia coli < 10ufc/g IZS Umbria - 2009
base di cereali
Prepargzmnl a | paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi terieisnonocytogenes  Assente/25g IZS Umbria - 2009
base di cereali
Prepargzmm a | paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi moSalla spp. Assenti/25g 1ZS Umbria - 2009
base di cereali
Stafilococchi coagulasi
Preparazioni a ! ) . . positivi .
base di cereali Paste alimentari Paste a base di patate Gnocchi (Staphylococcus aureuksS 50ufc/g IZS Umbria - 2009
a 37°C)

P Paste all'uovo .
Preparazioni a - ) - - - Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari artigianali f_resche Lieviti < 1.000ufc/g Piemonte 2008

non confezionate

P Paste all'uovo .

Preparazioni a Paste alimentari artigianali fresche Muffe < 1.000ufc/g Accordo ARPA e Dir. San

base di cereali

non confezionate

Piemonte 2008

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste all'uovo
artigianali fresche
non confezionate

Aerobi mesofili totali

(Conta colonie a 30°C)

< 1.000.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008 + Legge
283/62

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste all'uovo
artigianali fresche
non confezionate

Coliformi totali

< 10.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008 + Legge
283/62

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste all'uovo
artigianali fresche
non confezionate

Escherichia coli

< 40ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008 + Legge
283/62

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste all'uovo
artigianali fresche
non confezionate

Stafilococchi coagulasi

positivi

(Staphylococcus aureu|

s< 1.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008 + Legge
283/62

a37°C)
Preparazioni a B . Paste all'uovo I Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari industriali secche Lieviti < 100ufe/g Piemonte 2008
Preparazioni a B . Paste all'uovo Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari industriali secche Muffe < 100ufe/g Piemonte 2008
Preparazioni a ) ' Paste all'iovo _ Asser)za frammenti A_ccordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari industriali secche Filth test insetti, larve e Piemonte 2008 + Legge
roditori 283/62

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste farcite
artigianali fresche
non confezionate

Aerobi mesofili totali

(Conta colonie a 30°C)

< 1.000.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste farcite
artigianali fresche
non confezionate

Bacillus cereus
presunto

< 1.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste farcite
artigianali fresche
non confezionate

Escherichia coli

< 100ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Preparazioni a

Paste farcite

Accordo ARPA e Dir. San

base di cereali Paste alimentari artigianali f_resche Lieviti < 1.000ufc/g Piemonte 2008
non confezionate
P Paste farcite .
Preparazioni a Paste alimentari artigianali fresche Muffe < 1.000ufc/g Accordo ARPA e Dir. San

base di cereali

non confezionate

Piemonte 2008

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste farcite
artigianali fresche
non confezionate

Stafilococchi coagulasi

positivi

(Staphylococcus aureu|

a 37°C)

s< 1.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Preparazioni a
base di cereali

Paste alimentari

Paste farcite
artigianali fresche
non confezionate
contenenti carne

Clostridium perfringeng

< 500ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008
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Paste farcite

Preparazioni a . ) . 5 Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari |ndustr_|al| fresche presunto < 1.000ufc/g Piemonte 2008
confezionate
- Paste farcite .
Preparazioni a " ) ) - o . Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari |ndustr_|al| fresche Escherichia coli < 100ufc/g Piemonte 2008
confezionate
- Paste farcite .
Preparazioni a | oo alimentari | industriali fresche Lieviti < 10.000ufc/g Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali . Piemonte 2008
confezionate
- Paste farcite .
Prepargzmnl a | paste alimentari industriali fresche Muffe < 100ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
base di cereali . Piemonte 2008
confezionate
Preparazioni a . ) Paste farcite Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari industriali secche (Conta colonie a 30°C) < 10.000ufc/g Piemonte 2008
Preparazioni a . ) Paste farcite L Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari industriali secche Lieviti < 100ufc/g Piemonte 2008
Preparazioni a . . Paste farcite Accordo ARPA e Dir. San
base di cereali Paste alimentari industriali secche Mutffe < 100ufc/g Piemonte 2008
Preparazioni a Paste farcite Assenza frammenti | Accordo ARPA e Dir. San
parg . | Paste alimentari h N Filth test insetti, larve e Piemonte 2008 + Legge
base di cereali industriali secche oo
roditori 283/62
PRODOTTI DA
FORNO
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite

Prodotti da forno

Altre tipologie prodotti

Aerobi mesofili totali (Conta

colonie a 30°C)

< 10.000ufc/g

Prodotti da forno

Altre tipologie prodotti

Lievit

< 1.000ufc/g

Prodotti da forno

Altre tipologie prodotti

Muffe

< 1.000ufc/g

Prodotti da forno

Altre tipologie prodotti

Stafilococchi coagulasi
positivi (Staphylococcus
aureus a 37°C)

< 400ufc/g

Prodotti da forno

Prodotti da forno dolci e
salati

Lieviti

< 1.000ufc/g

Prodotti da forno

Prodotti da forno dolci e
salati

Muffe

< 1.000ufc/g

Prodotti da forno

Prodotti da forno dolci e
salati

Stafilococchi coagulasi
positivi (Staphylococcus
aureus a 37°C)

< 400ufc/g

Prodotti da forno

Prodotti da forno dolci e
salati

Base per focaccia e per
pizza,focacce, pizze,
crackers, gallette di riso €
cereali, pane, grissini e
fette biscottate

Crostatine, merendine e
wafer

Aerobi mesofili totali (Conta

colonie a 30°C)

< 10.000ufc/g

Prodotti da forno

Prodotti da forno dolci

Brioche, pasticcini,
sfogliatine, torte farcite e
non

Aerobi mesofili totali (Conta

colonie a 30°C)

< 1.000.000ufc/g

Prodotti da forno

Prodotti da forno dolci

Brioche, pasticcini,
sfogliatine, torte farcite e
non

Coliformi totali

< 1.000ufc/g

Brioche, pasticcini,

Prodotti da forno Prodotti da forno dolci | sfogliatine, torte farcite e Escherichia coli < 50ufc/g
non
Brioche, pasticcini,

Prodotti da forno Prodotti da forno dolci | sfogliatine, torte non Bacillus cereus presunto < 500ufc/g

farcite
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PRODOTTI
DELLA PESCA
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Pesci interi,in filetti e in
tranci, crostacei, . - .
Prodotti della pesca Prodotti ittici freschi molluschi cefalopodi, Aerol:_n mesojm totali (Conta < 500.000ufc/g
: colonie a 30°C)
gasteropodi e
lamellibranch.
Pesci interi,in filetti e in
tranci, crostacei,
Prodotti della pesca Prodotti ittici freschi molluschi cefalopodi, Clostridi solfito riduttori < 50ufc/g
gasteropodi e
lamellibranch.
Pesci interi,in filetti e in
tranci, crostacei,
Prodotti della pesca Prodotti ittici freschi molluschi cefalopodi, Coliformi totali < 1.000ufc/g
gasteropodi e
lamellibranch.
Pesci interi,in filetti e in
tranci, crostacei,
Prodotti della pesca Prodotti ittici freschi molluschi cefalopodi, Enterococchi < 1.000ufc/g
gasteropodi e
lamellibranch.
C Pesci interi,in filetti e in|
tranci, crostacei,
Prodotti della pesca Prodotti ittici freschi molluschi cefalopodi, Listeria monocytogenes Assente/25g
gasteropodi e
lamellibranch.
PRODOTTI DI
GASTRONOMIA
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Prodott di . Primi piatti Bacillus cereus presunto < 400ufc/g
gastronomia
Prodott di . Primi piatti Clostridium perfringens < 40ufcl/g
gastronomia
Prodoti i . Primi piatti Escherichia coli < 40ufc/g
gastronomia
. Stafilococchi coagulasi
P;Z?r%trtllo?:\ia Primi piatti positivi (Staphylococcus < 400ufc/g
9 aureus a 37°C)
Prodotti di _ Primi piatti Aeropl mesooflll totali (Conta < 1.000.000ufc/g
gastronomia colonie a 30°C)
Prodoti di . Primi piatti Coliformi totali < 1.000ufc/g
gastronomia
Prodoti i . Primi piatti Enterococchi < 100ufc/g
gastronomia
Prodotti di ) Prodotti a base cereali Bacillus cereus presunto | < 500ufc/g
gastronomia
Prodotti di ! . .- :
gastronomia Prodotti a base cereali Clostridium perfringens 50sfc/g
Prodoti i . Prodotti a base cereali Escherichia coli < 5@ufc/
gastronomia
Prodotti di . Prodotti a base cereali Listeria monocytogenes 10Gufc/g
gastronomia
Prodoti di . Prodotti a base cereali Coliformi totali < 10.0689g
gastronomia
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Prodotti di Prodotti a base Clostridi solfito :
gastronomia cereali riduttori < 100ufc/g 1S Umbria - 2009
Stafilococchi coagulasi
Prodotti di Prodotti a base positivi < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia cereali (Staphylococcus aureus 9 Piemonte 2008
a37°C)

. . Focacce, pizza, . - . .
Prodotti di _ Prodo?tl a base pizzette, torte salatele Aerobi mesoflll totaIL < 5.000.000ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia cereali tramezzini (Conta colonie a 30°C) Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base - Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia cereali Panini (Conta colonie a 30°C) < 10.000.000ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di Bacillus cereus < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia | formaggio presunto 9 Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di Clostridium erfringens < 40ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia formaggio p gens 9 Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di Escherichia coli < 40ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia formaggio 9 Piemonte 2008

Stafilococchi coagulasi
Prodotti di Prodotti a base di positivi < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia formaggio (Staphylococcus aureus 9 Piemonte 2008
a 37°C)
Prodotti di Prodotti a base di Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia formaggio (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufclg Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di Coliformi totali < 1.000ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia formaggio ' 9 Piemonte 2008
g;zgr(c))tr?o%ia gf:gggé% base di Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
g;zgr(c))tr?o%ia Secondi piatti Preparazioni di carne ﬁé?ﬁttgﬁ' soffito < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Prodotti di S Preparazioni di carne - ) Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatti cotte Clostridium perfringeng < 40ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di _ Secondi piatti Preparazioni di carne Coliformi totali < 1.000ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia cotte Piemonte 2008
Prodotti di _ Secondi piatti Preparazioni di carng Escherichia coli < 40ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia cotte Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti di - Preparazioni di carne positivi Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatti cotte (Staphylococcus aureus< 400ufc/g Piemonte 2008
a 37°C)
Prodotti di T Preparazioni di carng Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatti cotte (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufclg Piemonte 2008
Prodotti di Secondi piatti Preparazioni di carng Bacillus cereus < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia P cotte e di uova presunto 9 Piemonte 2008
Prodotti di S Preparazioni di carng - ) Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatti crude Clostridium perfringens < 100ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di _ Secondi piatti Preparazioni di carne Coliformi totali < 10.000ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia crude Piemonte 2008
Prodotti di _ Secondi piatti Preparazioni di carne Escherichia coli < 500ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia crude Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti di - Preparazioni di carne positivi Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatti crude (Staphylococcus aureus” 500ufclg Piemonte 2008
a 37°C)
Prodotti di " Preparazioni di carng Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatl crude (Conta colonie a 30°C) < 5.000.000ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di Secondi piatti Preparazioni di carng Bacillus cereus < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia P crudi presunto 9 Piemonte 2008
Prodotti di S A~ .- . Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti Clostridium perframg | < 40ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti Coliformi totali <0DO0ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
gastronomia Piemonte 2008
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Prodotti di S — - ’ Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatti Secondi piatti Escherichia coli Gutt/g Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti di . S positivi Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia Secondi piatt Secondi piatt (Staphylococcus aureus™ 400ufe/g Piemonte 2008
a37°C)
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti Enterococchi < ledyf 1ZS Umbria - 2009
gastronomia
Prodotti di Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San

gastronomia

Secondi piatti

Secondi piatti

(Conta colonie a 30°C)

< 1.000.000ufc/g

Piemonte 2008

Prodotti di
gastronomia

Secondi piatti

Secondi piatti a base
di pesce, cefalopodi,
crostace e
lamellibranchi,a basg
di carne avicunicola,
bovina, suina,
equina,ovicaprina e

h

Bacillus cereus
presunto

< 400ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

di selvaggina
Prodotti di Secondi piatti Secondi piatti di Aerobi mesofili totall < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce (Conta colonie a 30°C)
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti di Coliformi totali < 5.000ufc/g I1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti di Enterococchi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti di Escherichia coli < 10ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti di Listeria monocytogenes Assente/25g 1ZS Umbria0920
gastronomia pesce
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti di Salmonella spp. Assenti/25¢g IZS Umbria - 2009
gastronomia pesce
Stafilococchi coagulasi
Prodotti di . Secondi piatti Secondi piatti di positivi < 50ufc/g IZS Umbria - 2009
gastronomia pesce (Staphylococcus aureus
a 37°C)
Prodotti di Secondi piatti Secondi piatti di Clostridi solfito < 10ufclg 1ZS Umbria - 2009
gastronomia pesce riduttori
Prodotti di _ Prodott_| a base di Vegetali cott Coliformi totali < 1.000ufclg Apcordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti di Prodotti a base di . . positivi Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali Vegetali cotti (Staphylococcus aureus< 400ufc/g Piemonte 2008
a 37°C)
Prodotti di . PrOdOtt.' abase di Vegetali cotti Enterococchi < 100ufc/g 1ZS Umbrtia009
gastronomia vegetali
Prodotti di Prodotti a base di . . Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali Vegetali cotti (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di : : Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali Vegetali cotti presunto < 400ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di : : - . Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetall Vegetali cotti Escherichia coli < 40ufcl/g Piemonte 2008
Prodoti di . Prodott_| abase di Vegetali crudi Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - ZD0
gastronomia vegetali
- : } Carciofi, Melanzane . . . ]
Prodotti di _ Prodott_| a base di Vegetali crudi Peperoni e Zucchind Aerobi mesoflll totall < 5.000.000ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali con ripieno crudo (Conta colonie a 30°C) Piemonte 2008
I~ . : Carciofi, Melanzane h
Prodoti i . Prodott_| abase di Vegetali crudi Peperoni e Zucching Escherichia coli < 500ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali con ripieno crudo Piemonte 2008
- Stafilococchi coagulasi
Prodotti di Prodotti a base di . . Carciof, 'Melanzane positivi Accordo ARPA e Dir. San
. ; Vegetali crudi Peperoni e Zucching < 500ufc/g .
gastronomia vegetali con ripieno crudo (Staphylococcus aureus Piemonte 2008
p a 37°C)
- . . Carciofi e "
Prodotti di Prodotti a base di Vegetali crudi Melanzane con Clostridium perfringeng < 100ufc/g Accordo ARPA e Dir. San

gastronomia

vegetali

ripieno crudo

Piemonte 2008
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Prodotti di
gastronomia

Prodotti a base di
vegetali

Vegetali crudi

Carciofi e
Melanzane con
ripieno crudo

Clostridi solfito
riduttori

< 100ufc/g

1ZS Umbria - 2009

Prodotti di
gastronomia

Prodotti a base di
vegetali

Vegetali crudi

Carciofi e Zucchine
con ripieno crudo

Coliformi totali

< 10.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Prodotti di
gastronomia

Prodotti a base di
vegetali

Vegetali crudi

Insalata Capricciosa
Contadina, Russa e
con uova sode

" Aerobi mesofili totali
(Conta colonie a 30°C)

< 3.000.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Prodotti di
gastronomia

Prodotti a base di
vegetali

Vegetali crudi

Insalata Capricciosa
Contadina, Russa e
con uova sode

Escherichia coli

< 50ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Prodotti di
gastronomia

Prodotti a base di
vegetali

Vegetali crudi

Insalata Capricciosa
Contadina, Russa e
con uova sode

Stafilococchi coagulasi

' positivi
(Staphylococcus aureu|
a 37°C)

S< 400ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008

Prodotti di
gastronomia

Prodotti a base di
vegetali

Vegetali crudi

Insalata Capricciosd
Contadina, Russa e
con uova sode

' Clostridi solfito
riduttori

< 10ufc/g

IZS Umbria - 2009

Prodotti di _ Prodott_l a base di Vegetali crudi Insalata capricciosa Ecoliformi totali < 3.000ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali con uova sode Piemonte 2008
Prodotti di _ Prodott_l a base di Vegetali crudi Insalate con uova Clostridium perfringen < 40ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali sode Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di ) . Insalate condite e | Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali Vegetali crudi non (Conta colonie a 30°C) < 10.000.000ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di ) . Insalate condite e A ) Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetall Vegetali crudi non Escherichia coli < 100ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di Vegetali crudi Insalate condite e | Clostridi solfito < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali non riduttori

Stafilococchi coagulasi
Prodotti di Prodotti a base di Insalate condite e | positivi

gastronomia

vegetali

Vegetali crudi

non

(Staphylococcus aureu
a37°C)

< 500ufc/g

1ZS Umbria - 2009

Prodotti di . PrOdOtt.' abase di Vegetali crudi Insalate condite e Coliformi totali < 5.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali non
Prodotti di . PrOdOtt.' abase di Vegetali crudi Insalate condite e Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali non
Prodotti di Prodotti a base di . . Vegetali crudi Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali Vegetali crudi tagliati conditi e non| (Conta colonie a 30°C) < 10.000.000ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di _ Prodott_l a base di Vegetali crudi Veg_etgll cruc_il_ Escherichia coli < 100ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali tagliati conditi e non Piemonte 2008
Prodotti di _ Prodott_l a base di Vegetali crudi Veg_etgll cruc_il_ C_:Iostrlc_il solfito < 500ufclg 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali tagliati conditi e non| riduttori

Stafilococchi coagulasi
Prodotti di _ Prodott_l a base di Vegetali crudi Vegetgll CI‘U(.iI' positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
gastronomia vegetali tagliati conditi e non| (Staphylococcus aureus

a 37°C)

Prodotti di Prodotti a base di | Vegetali crudi con Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir. San
. ) b < 1.000ufc/g .

gastronomia vegetali ripieno presunto Piemonte 2008

Prodotti di Prodotti a base di | Vegetali crudi con Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir. San
. ; < 500ufc/g .

gastronomia vegetali salse presunto Piemonte 2008

Prodotti di _ Prodott_l a base di _Vegetall crudi, Bacillus cereus < 1.000ufclg 1ZS Umbria - 2009

gastronomia vegetali insalate presunto

Prodotti di Prodotti a base di . . Bacillus cereus Accordo ARPA e Dir. San
. ; Vegetali impanati < 400ufc/g .

gastronomia vegetali presunto Piemonte 2008

Prodotti di _ Prodott_l a base di Vegetali impanati Coliformi totali < 1.000ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San

gastronomia vegetali Piemonte 2008

Prodotti di _ Prodott_l a base di Vegetali impanati Escherichia coli < 40ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San

gastronomia vegetali Piemonte 2008

Stafilococchi coagulasi
Prodotti di Prodotti a base di Vegetal impanati positivi < 400ufclg Accordo ARPA e Dir. San

gastronomia

vegetali

(Staphylococcus aureu
a 37°C)

]

Piemonte 2008

Prodotti di
gastronomia

Prodotti a base di
vegetali

Vegetali impanati

Vegetali impanati

Aerobi mesofili totali
(Conta colonie a 30°C)

< 1.000.000ufc/g

Accordo ARPA e Dir. San
Piemonte 2008
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Prodotti di Prodotti a base di . " . : .- " Accordo ARPA e Dir. San
gastronomia vegetali Vegetali impanati Vegetali impanati Clostridium foiergens | < 40ufc/g Piemonte 2008
Prodotti di Prodotti a base di . . . . . )
gastronomia vegetali Vegetali impanati Vegetali impanati Enterococchi 160ufc/g IZS Umbria - 2009
PRODOTTI
NERVINI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Prodotti nervini Prodotti per infusi Aerop| mesojm totali (Conta < 10.000.000ufc/g
colonie a 30°C)
Prodotti nervini Prodotti per infusi Eschericloiali < 1.000ufc/g
Prodotti nervini Prodotti per infusi Lieviti < 0M00ufc/g
Prodotti nervini Prodotti per infusi Muffe < 1000ufc/g
Prodotti nervini Prodotti per infusi Salmonelfgps Assenti/125¢g
Cacao, Burro di cacao,
Prodotti nervini Cacao e prodotti derivafj cioccolatini, ciocolato al Muffe < 100ufc/g
latte, bianco e ripieno
Cacao, Burro di cacao,
Prodotti nervini Cacao e prodotti derivafj cioccolatini, ciocolato al Salmonella spp. Assenti/25¢g
latte, bianco e ripieno
Prodotti nervini Caffe Caffe in grani Bacillus ees presunto < 1.000ufc/g
Prodotti nervini Caffe Caffe in grani e in polvere Aeropl meso°f||| totali (Conta) _ 10.000ufc/g
colonie a 30°C)
Prodotti nervini Caffe Caffe in grani e in polvere Clostridi solfito riduttori < 100ufc/g
Prodotti nervini Caffe Caffe in grani e in polvere Lieviti < 100ufc/g
Prodotti nervini Caffe Caffe in grani e in polvere Muffe < 100ufc/g
Prodotti nervini Caffé Caffe torrefatto in grani e Caffeina > 1%
in polvere
Prodotti nervini Caffé Caffe torrefatto in grani e Cellulosa 23 -30%
in polvere
Prodotti nervini Caffé Caffe torrefatto in grani e Ceneri 4 -6%
in polvere
Prodotti nervini Caffé Caffe torrefatto in grani e Sostanze azotate 12 - 15%
in polvere
Prodotti nervini Caffe Caffe torrefatto in grani e Sostanze grasse 10 - 12%
in polvere
Prodotti nervini Caffe Caffe torrefatto in grani e Umidita < 3%
in polvere
Prodotti nervini Caffe _Caffe torrefatto in grani e Zuccheri totali 2-3%
in polvere
Prodotti nervini Caffé Catfe decaffeinato in Cellulosa 23 - 30%
polvere
Prodotti nervini Caffe Caffé decaffeinato in Ceneri 4-6%
polvere
Prodotti nervini Caffe [():;t/fzr(éecaffelnato n Sostanze azotate 12 - 15%
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Prodotti nervini | Caffé g;gg rgecaﬁemato n Sostanze grasse 10 - 12% Industria caffé
Prodotti nervini| Caffé Catfé decaffeinato in Zuccheri totali 2-3% Industria caffé
polvere
PRODOTTI PER
L'INFANZIA
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Creme a base di latte

Crema a base di latte co
e senza hiscotti per prim|
infanzia

()

colonie a 30°C)

I'Aerobi mesofili totali (Conta

< 10.000ufc/g

Prodotti per la

Crema a base di latte co

n

prima infanzia Latte e derivati Creme a base di latte | e senza biscotti per primpClostridium perfringens < 40ufc/g
infanzia
Prodotti per la Crema a base di latte cop
prima infgmzia Latte e derivati Creme a base di latte | e senza biscotti per primpEnterobacteriaceae < 100ufc/g
infanzia
Prodotti per la Crema a base di latte conStafilococchi coagulasi
fima infgmzia Latte e derivati Creme a base di latte | e senza biscotti per primgpositivi (Staphylococcus < 400ufc/g
P infanzia aureus a 37°C)
Prodotti per la Crema a base di latte con
prima infznzia Latte e derivati Creme a base di latte | e senza biscotti per primpColiformi totali Assenti/lg
infanzia
. Crema a base di latte con
Prodotti per la derivati b dil bi : h herichi I i/
prima infanzia Latte e derivati Creme a base di latte _efsenz_a iscotti per primgEscherichia coli Assenti/lg
infanzia
E:i(;?gtﬂfgirz:z Formaggi E‘?;T;ggml per prima Clostridium perfringens < 40ufc/g
Prodotti per la . Formaggini per prima Staf.'I.O(.:OCCh' coagulasi fe/
prima infanzia Formaggi infanzia positivi (Sé%pg))llococcus < 400ufc/g
aureus a 37°
toome nsm ) 19°M < 0 000t
E:i(;?gtﬂfgirz:z Formaggi E‘?;T;ggml Per prima Enterobacteriaceae < 100ufc/g
Erri%jgtigfgirz:g Formaggi E?;T;gg'm per prima Coliformi totali Assenti/lg
Prodotti per la Formaggi Formaggini per prima Escherichia coli Assenti/lg

prima infanzia

infanzia

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte

colonie a 30°C)

Aerobi mesofili totali (Conta

< 10.000ufc/g

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte in polvere per primg
infanzia

Bacillus cereus presunto

< 500ufc/g

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte in polvere per primg
infanzia

Clostridium perfringens

< 40ufcl/g

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte in polvere per primg
infanzia

Enterobacteriaceae

< 100ufc/g

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte in polvere per primg
infanzia

Muffe

< 100ufc/g

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte in polvere per primg
infanzia

Coliformi totali

Assenti/lg

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte in polvere per primg
infanzia

Escherichia coli

Assenti/lg

Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Latte in polvere per primg
infanzia

Salmonella spp.

Assenti/25g
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Prodotti per la
prima infanzia

Latte e derivati

Stafilococchi coagulasi
Latte in polvere per positivi
prima infanzia (Staphylococcus aureu
a37°C)

< 10ufc/g

IZS Umbria - 2009

Latte intero

Prodotti per la L ) Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia Latte e derivati {g;;r:;lizto per prima (Conta colonie a 30°C) < 10.000ufc/g Piemonte 2008
. Latte intero .
Pr.OdOt.t' per !a Latte e derivati formulato per prima Clostridium perfringeng < 40ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia . - Piemonte 2008
infanzia
. Latte intero .
Pr.OdOt.t' per !a Latte e derivati formulato per prima Enterobacteriaceae < 100ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia . - Piemonte 2008
infanzia
Latte intero Stafilococchi coagulasi
Prodotti per la I . positivi Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia Latte e derivati formul_ato Per prima (Staphylococcus aureus” 400ufc/g Piemonte 2008
infanzia S
a 37°C)
! Latte intero
Pr.OdOt.t' per !a Latte e derivati formulato per prima Coliformi totali Assenti/lg I1ZS Umbria - 2009
prima infanzia . )
infanzia
! Latte intero
Pr.OdOt.t' per !a Latte e derivati formulato per prima Escherichia coli Assenti/lg I1ZS Umbria - 2009
prima infanzia . )
infanzia
! P ’ Liofilizzati ed .
Pr_odotp per !a L|of|||zzat|'ed . Omogeneizzati di Enterobacteriaceae < 100ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | Omogeneizzati carne Piemonte 2008
Liofilizzati di carne,
Prodotti per la | Liofilizzati ed omogeneizzati di Aerobi mesofili totali < 10.000ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | Omogeneizzati carne, di frutta e di (Conta colonie a 30°C) ' 9 Piemonte 2008
verdura
Liofilizzati di carne,
Prodotti per la | Liofilizzati ed omogeneizzati di - ) Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | Omogeneizzati carne, di frutta e di Clostridium perfringens < 40ufc/g Piemonte 2008
verdura
Liofilizzati di carne,
Prodotti per la | Liofilizzati ed omogeneizzati di Muffe < 100ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | Omogeneizzati carne, di frutta e di 9 Piemonte 2008
verdura
Liofilizzati di carne, Stafilococchi coagulasi
Prodotti per la | Liofilizzati ed omogeneizzati di positivi < 400ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | Omogeneizzati carne, di frutta e di (Staphylococcus aureus 9 Piemonte 2008
verdura a 37°C)
Prodotti per la | Prodotti a base di ;?ﬁ:ﬁiaﬁ,:slgio dotti Aerobi mesofili totali < 10.000ufc/ Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali ' . (Conta colonie a 30°C) ' 9 Piemonte 2008
da forno e Sfarinati
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Paste Pastln_e perprima | ~ . dium perfringend < 40ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali infanzia Piemonte 2008
Prodotti per la | Prodotti a base di Pastine per prima . Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali Paste infanzia Enterobacteriaceae < 100ufc/g Piemonte 2008
Prodotti per la | Prodotti a base di Pastine per prima Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali Paste infanzia Muffe < 100ufc/g Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti per la | Prodotti a base di Pastine per prima | positivi Accordo ARPA e Dir. San
S . . Paste . ) < 400ufc/g .
prima infanzia | cereali infanzia (Staphylococcus aureus Piemonte 2008
a37°C)
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Paste formulate Pastln_e senza gl.u“neCIostridium perfringend < 40ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali per prima infanzia Piemonte 2008
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Paste formulate Pastln_e senza gl.u“neEnterobacteriaceae < 100ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali per prima infanzia Piemonte 2008
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Paste formulate Pastln_e senza gl_utlneMuf_fe < 100ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali per prima infanzia Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Pr_odot_tl per !a Prodom a base di Paste formulate Pastm_e senza gl_utmeposnwl < 400ufclg Apcordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali per prima infanzia | (Staphylococcus aureus Piemonte 2008
a 37°C)
Pr_odot_tl per !a Prodom a base di Prodotti da forno BI'SCOH'I gran_ulat| Pe! Glostridium perfringens < 40ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali prima infanzia Piemonte 2008
Prodotti per la | Prodotti a base di Biscotti granulati pe Accordo ARPA e Dir. San

prima infanzia

cereali

Prodotti da forno Enterobacteriaceae < 100ufc/g

prima infanzia

Piemonte 2008
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Prodotti per la | Prodotti a base di ) Biscotti granulati pe Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali Prodotti da forno prima infanzia Muffe < 100ufclg Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Prodotti da forno BI'SCOIt'I gran_ulatl pel positivi < 400ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali prima infanzia (Staphylococcus aureus Piemonte 2008
a37°C)
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Prodotti da forno BI'SCOIt'I |nter! per Clostridium perfringen < 40ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali prima infanzia Piemonte 2008
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Prodotti da forno BI'SCOIt'I |nter! per Enterobacteriaceae < 100ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali prima infanzia Piemonte 2008
Pr_odot_tl per !a Prodo?tl a base di Prodotti da forno Bl_scott_l |nter! per Muffe < 100ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali prima infanzia Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti per la | Prodotti a base di ) Biscotti interi per positivi Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali Prodotti da forno prima infanzia (Staphylococcus aureus” 400ufc/g Piemonte 2008
a 37°C)
Pr_odot_tl per !a Prodom a base di Sfarinati Muffe < 100ufclg Apcordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali Piemonte 2008
Prodotti per la | Prodotti a base di A Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali Sfarinati (Conta colonie a 30°C) < 10.000ufc/g Piemonte 2008
! . : Farina di mais e h
Pr.OdOt.t' per !a Prodom abase di Sfarinati tapioca per prima | Clostridium perfringeng < 40ufc/g Apcordo ARPA e Dir. San
prima infanzia | cereali infanzia Piemonte 2008
. L Stafilococchi coagulasi
Prodotti per la | Prodotti a base di - Faqna di mais e positivi Accordo ARPA e Dir. San
S . . Sfarinati tapioca per prima < 400ufc/g )
prima infanzia | cereali . . (Staphylococcus aureus Piemonte 2008
infanzia o
a37°C)
PRODOTTI
SURGELATI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Prodotti surgelati Prodotti ortofrutticoli Bacche Aeropl mesooﬂh totali (Conta < 1.000.000ufc/g
colonie a 30°C)
Prodotti surgelati Prodotti ortofrutticoli Bacche Escherichia coli < 100ufc/g
Prodotti surgelati Prodotti ortofrutticoli Bacche Lieviti < 10.000ufc/g
Prodotti surgelati Prodotti ortofrutticoli Bacche Listeria monocytogenes Assente/1g
Prodotti surgelati Prodotti ortofrutticoli Bacche Muffe < 10.000ufc/g
Prodotti surgelati Prodotti ortofrutticoli Bacche zZeruolo surgelato Coliformi totali < 1.000ufc/g

Prodotti surgelati

Prodotti ortofrutticoli

Drupacee e Frutti vari
grandi a buccia non
commestibile

Aerobi mesofili totali (Conta
colonie a 30°C)

< 1.000.000ufc/g

Prodotti surgelati

Prodotti ortofrutticoli

Drupacee e Frutti vari
grandi a buccia non
commestibile

Coliformi totali

< 1.000ufc/g

Prodotti surgelati

Prodotti ortofrutticoli

Drupacee e Frutti vari
grandi a buccia non
commestibile

Escherichia coli

< 100ufc/g

Prodotti surgelati

Prodotti ortofrutticoli

Drupacee e Frutti vari
grandi a buccia non
commestibile

Lieviti

< 10.000ufc/g

Prodotti surgelati

Prodotti ortofrutticoli

Drupacee e Frutti vari
grandi a buccia hon
commestibile

Listeria monocytogenes

Assente/lg

Prodotti surgelati

Prodotti ortofrutticoli

Drupacee e Frutti vari
grandi a buccia non
commestibile

Muffe

< 10.000ufc/g
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Prodotti . . .| Cavoli, Funghi e Aerobi mesofili totali .
surgelati Prodotti ortofrutticoli Legumi (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti . .| Cavoli, Funghi e . . . .
surgelati Prodotti ortofrutticoli Legumi Coliformi totali < 3.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Cavoll,_Fungh| e Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati Legumi
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Cavoll,_Fungh| e Listeria monocytogenes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati Legumi
Prodotn. Prodotti ortofrutticoli Cavoll,_Fungh| e Salmonella spp. Assenti/25g IZS Umbria - 2009
surgelati Legumi
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Cavoll,_Funghl € positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati Legumi (Staphylococcus aureus
a37°C)
Ortaggi a bulbo, a
Prodotti . .__..| foglia ed erbe, a Aerobi mesofili totali .
surgelati Prodotti ortofrutticoli frutto, a radice, a (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
tubero, ed a stelo
Ortaggi a bulbo, a
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli foglia ed erpe, a Coliformi totali < 3.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati frutto, a radice, a
tubero, ed a stelo
Ortaggi a bulbo, a
Prodotti . .__..| foglia ed erbe, a L . .
surgelati Prodotti ortofrutticoli frutto, a radice, a Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
tubero, ed a stelo
Ortaggi a bulbo, a
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli foglia ed erbe, a Listeria monocytogenes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati frutto, a radice, a
tubero, ed a stelo
Ortaggi a bulbo, a
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli foglia ed ert_)e, a Salmonella spp. Assenti/25¢g IZS Umbria - 2009
surgelati frutto, a radice, a
tubero, ed a stelo
Ortaggi a bulbo, a Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli foglia ed erpe, a positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati frutto, a radice, a (Staphylococcus aureus
tubero, ed a stelo a 37°C)
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli| Patate fritte Aerobi mes°f"' totali < 100.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati (Conta colonie a 30°C)
Prodotti . . . . . . }
. Prodotti ortofrutticoli| Patate fritte Coliformi totali < 500ufc/g Ist. Adi. Surg.
surgelati
Prodotti . . . . . .
surgelati Prodotti ortofrutticoli| Patate fritte Escherichia coli < 100ufc/g Ist.AliSurg.
Prodotti . L . . N .
surgelati Prodotti ortofrutticoli| Patate fritte Listeria monocytogenes < 10ufc/g . AStn. Surg.
Prodotti . . .| Vegetali misti e Aerobi mesofili totali .
surgelati Prodotti ortofrutticoli Piante aromatiche (Conta colonie a 30°C) < 5.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Vggetah mist € Coliformi totali < 15.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati Piante aromatiche
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Vggetah mist € Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati Piante aromatiche
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Vggetah mist € Listeria monocytogenes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati Piante aromatiche
Prodotti . L Lo ) .
surgelati Prodotti ortofrutticoli| Vegetali misti Salmonella spp. Assenti/25g 1ZS Uimb 2009
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli| Vegetali misti positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati (Staphylococcus aureus
a37°C)
! Prodotti elaborati a . - :
Prodotti Prodotti ortofrutticoli| base di vegetali Aerobi mesofili totali | _4 40 goouferg | Ist. Alim. Surg.
surgelati . (Conta colonie a 30°C)
precotti
Prodotti Prodotti elaborati a
surgelati Prodotti ortofrutticoli| base di vegetali Coliformi totali < 500ufc/g Ist. Alim. Surg.

precotti
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Prodotti elaborati a

Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli| base di vegetali Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati )
precotti
Prodotti Prodotti elaborati a
surgelati Prodotti ortofrutticoli| base di vegetali Listeria monocytogenes < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
9 precotti
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Veget_all grigliati Aerobi mes°f"' totall < 300.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati pronti al consumo (Conta colonie a 30°C)
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Veget_all grigliati Coliformi totali < 1.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati pronti al consumo
Prodottl_ Prodotti ortofrutticoli Veget_all grigliati Escherichia coli < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati pronti al consumo
Prodotn. Prodotti ortofrutticoli Veget_all grigliati Listeria monocytogenes Assente/lg Ist. Alim. Surg.
surgelati pronti al consumo
Prodottl_ Qarnl € preparaziontl o mj Escherichia coli < 500ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati di carne
Prodotti Carni e preparazioni| Carni e preparazioni Aerobi mesofili totali .
surgelati di carne di carne (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodottl_ C_arnl e preparazioni C_arnl e preparazioni C_:Iostrlc_il solfito < 100ufelg Ist. Alim. Surg.
surgelati di carne di carne riduttori
Prodottl_ Carni e preparazionil Carni e preparazioni Listeria monocytogeneb < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati di carne di carne
Prodottl_ Carni e preparazionil Carni e preparazioni Salmonella spp. Assenti/25g Ist. Alim. Surg.
surgelati di carne di carne
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ Qarnl e preparazioni C_arm e preparazioni positivi < 500ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati di carne di carne (Staphylococcus aureus
a 37°C)
) ] .| Carni in pezzi
Prodotti Carni e preparazioni| &, elate di bovino, Coliformi totali < 5.000ufclg IZS Umbria - 2009
surgelati di carne ! .
equino e suino
) ] .| Carni in pezzi
Prodotti Carni e preparazioni| &, elate di bovino, Enterococchi < 5.000ufclg IZS Umbria - 2009
surgelati di carne ! .
equino e suino
Prodotti Carni e preparazioni Carni intere surgelate
. . prep di bovino, equino e Coliformi totali < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati di carne .
suino
Prodotti Carni e preparazioni Carni inter surgelate
. . prep di bovino, equino e Enterococchi < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati di carne .
suino
Prodotti S . . Aerobi mesofili totali .
surgelati Prodotti ittici crudi Crostacei (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodottl_ Prodotti ittici crudi Crostacei Coliformi totali %.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati
Prodottl_ Prodotti ittici crudi Crostacei Escherichia coli 180ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati
Prodotti S . . N .
surgelati Prodotti ittici crudi Crostacei Listeria monocytsges| < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti S .| Molluschi cefalopodi Aerobi mesofili totali .
surgelati Prodotti ittici crudi e lamellibranchi (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti S .| Molluschi cefalopodi . . . .
surgelati Prodotti ittici crudi e lamellibranchi Coliformi totali < 1.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti S .| Molluschi cefalopodi T | .
surgelati Prodotti ittici crudi e lamellibranchi Listeria monocytogenes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti Co . . . . .
surgelati Prodotti ittici crudi Molluschi cefalopod Eschehia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodottl_ Prodotti ittici crudi MOHUS.Ch' . Escherichia coli < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati lamellibranchi
Prodotti S . . Aerobi mesofili totali Ist. Alim. Surg. E I1ZS
surgelati Prodotti ittici crudi Pesci (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Umbria - 2009
Prodottl_ Prodotti ittici crudi Pesci C.IOS”'Q' solfito < 50ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati riduttori
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Prodotti

Stafilococchi coagulasi
positivi

. Prodotti ittici crudi Pesci < 50ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati (Staphylococcus aureus
a37°C)
Prodotti Co . . ) )
. Prodotti ittici crudi Acciuga surgelata Mercurio 0s50mg/kg Ist. Alim. Surg.
surgelati
Prodottl_ Prodotti ittici crudi F_’ala_m|ta surgelato in Mercurio < 1,0mg/kg Ist. Alim. Surg.
surgelati filetti
Prodottl_ Prodotti ittici crudi F_’ala_m|ta surgelato in Polifosfati < 5g/kg 1ZS Umbria - 2009
surgelati filetti
Prodottl_ Prodotti ittici crudi Pe;u !nte_rl In tranci, Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati ed in filetti
Prodottl_ Prodotti ittici crudi Pe;u !nte_rl In tranci, Istamina - ELISA < 200mg/kg 1ZS Umbria - 2009
surgelati ed in filetti
Prodottl_ Prodotti ittici crudi Pe;u !nte_rl In tranci, Coliformi totali < 1.000ufc/g I1ZS Umbria - 2009
surgelati ed in filetti
Prodottl_ Prodotti ittici crudi Pe;u !nte_rl In tranci, Enterococchi < 1.000ufc/g I1ZS Umbria - 2009
surgelati ed in filetti
Prodotti S .| Pesciinteri ed in ! :
surgelati Prodotti ittici crudi filetti Salmonella spp. Assenti/25g IZS Umbria - 2009
Prodot Prodotti ittici crudi Pesci interi ed in Listeria monocytogenes < 100ufc/ Ist. Alim. Sur
surgelati filetti ytogenes 9 : - Surg.
Prodotti Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
surgelati Dessert Dessert (Conta colonie a 30°C) < 100.000ufc/g Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti positivi Accordo ARPA e Dir. San
surgelati Dessert Dessert (Staphylococcus aureus™ 400ufe/g Piemonte 2008
a37°C)
Prodottl_ Dessert Dessert Aerobi mesof_||| tOtaIL < 500.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati (Conta colonie a 30°C)
Prodotti N .
surgelati Dessert Dessert Listeria monocytogemes Assente/25g 1ZS Umbria - 2009
. Gelati a base di .
Prodotti . . Accordo ARPA e Dir. San
surgelati Dessert frutta, Q| latte e Enterobacteriaceae < 40ufcl/g Piemonte 2008
sorbetti alla frutta
Prodotti Gelati a base di
. Dessert frutta, di latte e Coliformi totali < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
surgelati -
sorbetti alla frutta
Prodotti Prodotti di -~ ) Aerobi mesofili totali :
surgelati gastronomia Piatti precotti (Conta colonie a 30°C) < 300.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti Prodotti di I . . . . .
surgelati gastronomia Piatti precotti Coliformi totali < 3.000ufc/g IAlim. Surg.
PrOdOtt'. Prodoti d'. Piatti precotti Escherichia coli < 10ufc/g IstirAl Surg.
surgelati gastronomia
PrOdOtt'. Prodoti d'. Piatti precotti Listeria monocytogengs < 10ufc/g st. Alim. Surg.
surgelati gastronomia
Prodotn. Prodotti di ; Piatti precotti Salmonella spp. Assenti/25g I$tmA Surg.
surgelati gastronomia
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ Prodotti d'. Piatti precotti positivi < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia (Staphylococcus aureus
a37°C)
Prodottl_ Prodotti d|_ Prodotti a base di Aerobi mesof_lll totaIL < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia pesce (Conta colonie a 30°C)
Prodottl_ Prodotti di . Prodotti a base di Coliformi totali < 3.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia pesce
Prodotti Prodotti di Prodotti a base di - : :
surgelati gastronomia pesce Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotti Prodotti di Prodotti a base di N L .
surgelati gastronomia pesce Listeria monocytogenes < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
PrOdOtt'. Prodoti d'. Crostacei cotti Aerobi mes°f"' tOtall, < 500.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia (Conta colonie a 30°C)
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Prodotti Prodotti di . : . . : .
surgelati gastronomia Crostacei cotti Coliformi fecali < 100ufc/g Istlida. Surg.
Prodotti Prodotti di . : - h
surgelati gastronomia Crostacei cotti Escherichia coli < 100ufc/g Isind Surg.
Prodotn. Prodoti d'. Crostacei cotti Listeria monocytogengs Assente/lg Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia
Prodotn. Prodotti di - Crostacei cotti Salmonella spp. Assenti/25g 18tASurg.
surgelati gastronomia
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ Prodotti d'. Crostacei cotti positivi < 1.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia (Staphylococcus aureus
a37°C)
Prodotti Prodotti di Molluschi cefalopodi Aerobi mesofili totali .
surgelati gastronomia cotti (Conta colonie a 30°C) < 500.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodottl_ Prodotti d'. MOI!USCh' cefalopodi Coliformi totali < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia cotti
Prodottl_ Prodotti d'. MOI!USCh' cefalopodi Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia cotti
Prodotti Prodotti di Molluschi cefalopodi e L :
surgelati gastronomia cotti Listeria monocytogenes Assente/lg Ist. Alim. Surg.
Prodotti Prodotti di Molluschi Aerobi mesofili totali :
surgelati gastronomia lamellibranchi cotti (Conta colonie a 30°C) < 500.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotn. Prodoti d'. MOHUS.Ch' . ) Coliformi fecali < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia lamellibranchi cotti
Prodotn. Prodoti d'. MOHUS.Ch' . ) Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati gastronomia lamellibranchi cotti
Prodotti Prodotti di Molluschi e L :
surgelati gastronomia lamellibranchi cotti Listeria monocytogenes Assente/lg Ist. Alim. Surg.
Prodotti Prodotti di Molluschi ! .
surgelati gastronomia lamellibranchi cotti Salmonella spp. Assenti/25g Ist. Alim. Surg.
Stafilococchi coagulasi
Prodotti Prodotti di Molluschi positivi i
surgelati gastronomia lamellibranchi cotti (Staphylococcus aureus” 1.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
a 37°C)
Prodottl_ P_repara;lonl a base| Paste farcite da Aerobi mesof_lll totaIL < 300.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali cuocere (Conta colonie a 30°C)
Prodotti Preparazioni a base| Paste farcite da - : :
surgelati di cereali cuocere Escherichia coli Assente/1g Ist. Alim. Surg.
Prodotti Preparazioni a base| Paste farcite da N L .
surgelati di cereali cuocere Listeria monocytogenes < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ P_repara;lonl a base| Paste farcite da positivi < 10ufclg Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali cuocere (Staphylococcus aureus
a37°C)
Prodotti Preparazioni a base . N Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
surgelati di cereali Paste farcite precottg (Conta colonie a 30°C) < 100.000ufc/g Piemonte 2008
Prodottl_ P_repara;lonl a base Paste farcite precotté Bacillus cereus < 500ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
surgelati di cereali presunto Piemonte 2008
Prodottl_ P_repara;lonl a base Paste farcite precotté Escherichia coli < 40ufclg A_ccordo ARPA e Dir. San
surgelati di cereali Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti Preparazioni a base . L positivi Accordo ARPA e Dir. San
surgelati di cereali Paste farcite precottg (Staphylococcus aureus< 400ufc/g Piemonte 2008
a 37°C)
Prodotti Preparazioni a base| Paste farcite precotte Clostridium perfringend < 100ufc/g Accordo ARPA e Dir. San
surgelati di cereali contenenti carne Piemonte 2008
Prodotti Preparazioni a base . ; Aerobi mesofili totali .
surgelati di cereali Pasticceria (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
Prodotn. P'reparaz_lom a base Pasticceria Escherichia coli Assente/lg Ist. ABurg.
surgelati di cereali
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Prodotti Preparazioni a base . ; .
surgelati di cereali Pasticceria Listeria monocytogenes Assente/lg Alist.. Surg.
Prodotti Preparazioni a base . ; )
surgelati di cereali Pasticceria Salmonella spp. Assenti/25g Ist. ABurg.
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ Preparazioni a base Pasticceria positivi < 100ufclg Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali (Staphylococcus aureus
a37°C)
Prodottl_ P'reparaz_lonl a base S_nack salati e dolci, Aerobi mesoflll totaIL < 5.000.000ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali pizze e crepes (Conta colonie a 30°C)
Prodottl_ P_repara;lonl a base S_nack salati e dolci, Coliformi totali < 3.000ufclg Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali pizze e crepes
Prodottl_ P_repara;lonl a base S_nack salati e dolci, Escherichia coli < 100ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali pizze e crepes
Prodottl_ P_repara;lonl a base S_nack salati e dolci, Listeria monocytogenes < 10ufc/g Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali pizze e crepes
Stafilococchi coagulasi
Prodottl_ P'reparaz_lom a base S_nack salati e dolci, positivi < 10ufclg Ist. Alim. Surg.
surgelati di cereali pizze e crepes (Staphylococcus aureus
a 37°C)
PRODOTTI
VEGETALI
Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Arance '.“05""*3" pacitan eAc_|d|ta .d".el succo (come > 5¢/l
sathgudi acido citrico)
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Arance '.“05""*3" pacitan F Peso medio > 1509
sathgudi
. . . Arance mosabi, pacitan ¢ Residuo secco rifrattometrico o
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi sathgudi (RSR) > 10°Brix
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi ng?gcf drinosabl, pacitan F RSR/Acidita del succo > 7%
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Arance navshnguigne Ac_idita _d(_el succo (come > 5¢/l
acido citrico)
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Arance navshnguigng Peso medio > 1509
. . . . Residuo secco rifrattometrico_ 4o .
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Arance navshnguigne (RSR) > 9°Brix
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Arance navsbnguigng RSR/Acidita del succo > 6%
. . . . Acidita del succo (come
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Clementine acido citrico) > 5¢/l
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Clementine es®medio > 60g
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Clementine (R;SSS)UO secco rlfrattometrlco> 9°Brix
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Clementine SRRAcidita del succo > 6%
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Limette Ac_|d|ta .d".el succo (come > 309/l
acido citrico)
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi Limette Gamito in succo > 20%
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi \I;g,‘;tte’ limoni e fimoni Calibro > 43mm
Prodotti vegetali Frutta fresca Agrumi \I;g,‘;tte’ limoni e fimoni Peso medio > 70g
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Prodotti . . Acidita del succo (come .

. . . >
vegetali Frutta fresca Agrumi Mandarini acido citrico) > 5g/l Valore guida letteratura
Prodotti . - . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Mandarini Peso medio > 100g loMaguida letteratura
Prodotti : - Residuo secco : -

< go

vegetali Frutta fresca Agrumi Mandarini rifrattometrico (RSR) | 2 6°Brix Valore guida letteratura
Prodotti . " o - e ]
vegetali Frutta fresca Agrumi Mandarini RSR/Acidita del soicg > 6% Valore guida letteratura
Prodott Frutta fresca Agrumi Mapo Acidita del succo (come,, 59/l Valore guida letteratura
vegetali acido citrico)
Prodotti . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Mapo Calibro > 34mm Valoredguietteratura
Prodotti . . o .
vegetali Frutta fresca Agrumi Mapo Contenuto in succo > 33% Valore guida letteratura
Prodotti . . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Mapo Peso medio > 60g Valoieg letteratura
Prodotti . Residuo secco - .

i . . > Q°
vegetali Frutta fresca Agrumi Mapo rifrattometrico (RSR) | > 9 B Valore guida letteratura
Prodotti . o . _
vegetali Frutta fresca Agrumi Mapo RSR/Acidita del sucda> 6% Valore guida letteratura
Prodott! Frutta fresca Agrumi Myagawa AC.'d'ta _d(_el succo (com 32 59/l Valore guida letteratura
vegetali acido citrico)
Prodotti . . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Myagawa Calibro > 34mm Valgida letteratura
Prodotti . . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Myagawa Contenuto in succo | 3%3 Valore guida letteratura
Prodotti . . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Myagawa Peso medio > 60g adprida letteratura
Prodotti : Residuo secco - -

< Qe

vegetali Frutta fresca Agrumi Myagawa rifrattometrico (RSR) | 2 9°Brix Valore guida letteratura
Prodotti . o . ]
vegetali Frutta fresca Agrumi Myagawa RSR/Acidita del suc¢e 6% Valore guida letteratura
Prodott Frutta fresca Agrumi Pompelmi Acidita del succo (come,, 59/l Valore guida letteratura
vegetali acido citrico)
Prodotti . . . .
vegetali Frutta fresca Agrumi Pompelmi Calibro > 100mm Valguida letteratura
Prodotti . ) ) _
vegetali Frutta fresca Agrumi Pompelmi Contenuto in succo 30% Valore guida letteratura
Prodotti . ) i ]
vegetali Frutta fresca Agrumi Pompelmi Peso medio > 2009 oféagjuida letteratura
Prodotti . . Residuo secco - .

i . . > Q°
vegetali Frutta fresca Agrumi Pompelmi rifrattometrico (RSR) | = 9°Brix Valore guida letteratura
Prodotti . ) o . _
vegetali Frutta fresca Agrumi Pompelmi RSR/Acidita del suc¢e 6% Valore guida letteratura
Prodott! Frutta fresca Bacche Fragole categoria Peso medio > 20g Valore guida letteratura
vegetali extra
Prodotti f h | ) gi | dal
vegetali Frutta fresca Bacche Fragole categoriall Peso medio > 20g Valore guida letteratura
Prodotti f h | ) gi | dal
vegetali Frutta fresca Bacche Fragole categoria(ll ~ Pesoanedi > 209 Valore guida letteratura
Prodotti f Ibi h i | dal
vegetali Frutta fresca Drupacee Albicocche Calibro > 30mm odaguida letteratura
Prodotti f Ibi h gi | dal
vegetali Frutta fresca Drupacee Albicocche Peso medio > 40g Valore guida letteratura
Prodotti . Residuo secco - .
vegetali Frutta fresca Drupacee Albicocche rifrattometrico (RSR) > 13°Brix Valore guida letteratura
Prodotti f ilieqi ib dal
vegetali Frutta fresca Drupacee Ciliegie Calibro > 17mm ¥alguida letteratura
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Prodotti

A

vegetali Frutta fresca Drupacee Ciliegie Peso medio > 5g oreajuida letteratura
Prodotti S Residuo secco - .
vegetali Frutta fresca Drupacee Ciliegie rifrattometrico (RSR) |~ 15°Brix Valore guida letteratura
Prodott f h h i Duteliagol kg/ctn | ida |
vegetali Frutta fresca Drupacee Pesche e pesche|noci Duteltagpolpa < 6,0kg/c Valore guida letteratura
Prodotti f h h . Petin | dal
vegetali Frutta fresca Drupacee Pesche e pesche|noci P me > 1009 Valore guida letteratura
Prodotti Frutta fresca Drupacee Prugne Calibro > 25mm Vajoida letteratura
vegetali
Prodotti . .
vegetali Frutta fresca Drupacee Prugne Peso medio > 50¢g révgloda letteratura
Prodotti Residuo secco - .
vegetali Frutta fresca Drupacee Prugne rifrattometrico (RSR) > 15°Brix Valore guida letteratura
Prodott! Frutta fresca Frutti vari a buccia Cachi Peso medio > 150g Valore guida letteraturd
vegetali commestibile
Prodort Frutta fresca Fruti vari a buccia | ¢ Residuo secco > 13°Brix Valore guida letteratura
vegetali commestibile rifrattometrico (RSR)
Prodotti Frutti vari grandi a
vegetali Frutta fresca buccia non Banane Calibro > 27mm Valore guida letteratura
9 commestibile
Prodotti Frutti vari grandi a
- Frutta fresca buccia non Banane Peso medio > 100g Valore guida letteratur.
vegetali L
commestibile
. Frutti vari grandi a .
Prodotti ) Residuo secco - .
vegetali Frutta fresca buccia non Banane rifrattometrico (RSR) > 18°Brix Valore guida letteratura
commestibile
Prodotti Frutti vari grandi a
; Frutta fresca buccia non Meloni Calibro >7,5cm Valore guida letteratura
vegetali L
commestibile
Prodotti Frutti vari grandi a
vegetali Frutta fresca buccia non Meloni Peso medio > 2509 Valore guida letteratura
9 commestibile
) Frutti vari grandi a -
Prodott Frutta fresca buccia non Meloni Residuo secco > 8°Brix Valore guida letteratura
vegetali L rifrattometrico (RSR)
commestibile
Prodotti Frutti vari piccoli a
veagetali Frutta fresca buccia non Kiwi categoria extra| Calibro > 20mm Valore guidadeatura
9 commestibile
Prodotti Frutti vari piccoli a
vegetali Frutta fresca buccia non Kiwi categoria | Calibro > 20mm Valore guida lettarra
9 commestibile
Prodotti Frutti vari piccoli a
vegetali Frutta fresca buccia non Kiwi categoria Il Calibro >20mm Valore guida letieura
9 commestibile
Prodotti f | dell | 2 | dal
vegetali Frutta fresca Pomacee Mele Durezza della polp4g 5kyfs Valore guida letteratura
Prodott! Frutta fresca Pomacee Mele Durezza della polpa s 5,5°kg/'cn%(RSR > Valore guida letteratura
vegetali 10,5°Brix)
Prodott! Frutta fresca Pomacee Mele ReS|duo secco > 10°Brix Valore guida letteratura
vegetali rifrattometrico (RSR)
Prodotti m .
vegetali Frutta fresca Pomacee Pere Durezza della polpa  ,0kg/é Valore guida letteratura
Prodott! Frutta fresca Pomacee Pere ReS|duo secco > 12°Brix Valore guida letteratura
vegetali rifrattometrico (RSR)
Prodotti Ortaggi e prodotti Aerobi mesofili totali .
vegetali derivati (Conta colonie a 30°C) < 1.000.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
Cavoli,
Funghi,Legumi
. . . freschi e secchi, - )
Prodotd ortaggi e prodotti | ¢tggi a bulbo, a Clostridi soffito < 500ufclg 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati riduttori

frutto, a radice, a
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
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Cavoli,
Funghi,Legumi
freschi e secchi,

\Ij’erocei?;ﬂ doe;tri/%%: e prodotti ortaggi a bulbo, a Coliformi totali < 5.000ufc/g I1ZS Umbria - 2009
9 frutto, a radice, a
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
Cavoli,
Funghi,Legumi
! . .| freschi e secchi,
Prodott! Ortggg_l € prodotti ortaggi a bulbo, a Enterococchi < 1.000ufc/g IZS Umbria - 2009
vegetali derivati )
frutto, a radice, a
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
Cavoli,
Funghi,Legumi
. . . freschi e secchi,
Séog?;ﬂ doe:tri/%gt: e prodotti ortaggi a bulbo, a Escherichia coli < 100ufc/g 1ZS Umbria - 2009
9 frutto, a radice, a
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
Cavoli,
Funghi,Legumi
. . . freschi e secchi,
Prodott! Ortggg_l e prodotti ortaggi a bulbo, a Listeria monocytogenes Assente/25g IZS Umbria0920
vegetali derivati )
frutto, a radice, a
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
Cavoli,
Funghi,Legumi
. . .| freschi e secchi,
Prodott! Ortggg_l € prodotti ortaggi a bulbo, a Muffe < 1.000ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati ;
frutto, a radice, a
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
Cavoli,
Funghi,Legumi
. . . freschi e secchi,
\Ij’erocei?;ﬂ doe;tri/%%: e prodotti ortaggi a bulbo, a Salmonella spp. Assenti/25g IZS Umbria - 2009
9 frutto, a radice, a
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
Cavoli,
_ _ _ Egggﬁiltzgelé?r:i Staf_il_ot_:occhi coagulasi
Prodott! Ortggg] € prodotti ortaggi a bulbo, a positivi < 500ufc/g 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati . (Staphylococcus aureus
frutto, a radice, a o
a 37°C)
tubero, a stelo, a
foglia ed erbette
Prodott! 0”?99.' € prodotti Piante aromatiche Escherichia coli < 100ufc/g A_ccordo ARPA e Dir. San
vegetali derivati Piemonte 2008
Prodott! Ortggg_l € prodotti Piante aromatiche Coliformi totali < 10ufc/g 1Z$nbria - 2009
vegetali derivati
Prodott! 0”?99.' € prodotti Piante aromatiche Listeria monocytogenes Assesge/2 1ZS Umbria - 2009
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti : Cavoletti di Bacillus cereus .
vegetali derivati Cavoli Bruxelles presunto < 1.000ufc/g 1S Umbria - 2009
Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoletti di ) .
vegetali derivati Cavoli Bruxelles categoria Calibro > 10cm Valore guida letteratura
Prodott! Ortggg] e prodotti Cavoli Cavoleti di ._ | Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati Bruxelles categoria
Prodott! Ortggg] e prodotti Cavoli Cavoleti di ._ | Peso medio > 2009 Valore guida letteratura
vegetali derivati Bruxelles categoria
Prodott! Ortggg] € prodotti Cavoli Cavolfiori Calibro >1lcm Valore guida letatura
vegetali derivati
Prodott! Ortggg] € prodotti Cavoli Cavolfiori Percentuale di scarto < 40% Velguida letteratura
vegetali derivati
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Prodotti

Ortaggi e prodotti

vegetali derivati Cavoli Cavolfiori Peso medio > 5009 Valore guidideatura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Cavoli cappucci . o .
vegetali derivati Cavoli categoria I € Il Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
Prodott! Ortggg] € prodotti Cavoli Cavoll cappucct Peso medio > 3509 Valore guida letteratura
vegetali derivati categoria l e Il
Prodott! Ortggg_l e prodotti Cavoli Cavoli cinesi Peso medio > 200g Valore guédteratura
vegetali derivati
Prodott! Ortggg_l e prodotti Cavoli Cavoli rapa categori Ppercentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati lell
Prodott! Ortggg_l e prodotti Cavoli Cavoli rapa categori Ppeso medio > 2009 Valore guida letteratura
vegetali derivati lell
Prodott! 0”?99.' & prodotti Cavoli Cavoli ricet Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati categoria l e ll
Prodott! 0”?99.' & prodotti Cavoli Cavoli ricei Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
vegetali derivati categoria l e Il
Prodott! 0”?99.' & prodotti Cavoli Cavoli verza Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati categoria l e Il
Prodott! 0”?99.' & prodotti Cavoli Cavoli verza Peso medio > 5009 Valore guida letteratura
vegetali derivati categoria l e ll
Prodott! 0”?99.' & prodotti Cavoli Cavolo b roccolo Calibro > 60mm Valore guida letteratura
vegetali derivati categoria l e ll
Prodott! 0”?99.' & prodotti Cavoli Cavolo b roccolo Lunghezza < 20cm Valore guida letteratura
vegetali derivati categoria l e Il
Prodotti Ortaggi e prodotti : Cavolo broccolo ’ o :
vegetali derivati Cavoli categoria | Il Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
. . . Funghi coltivati non
Prodott! Ortaggi e prodoti Funghi tagliati aperti e Calibro cappello > 15mm Valore guida letteratura
vegetali derivati 2 -
chiusi categoria l e |
! . : Funghi coltivati non
Prodott! Ortggg_l e prodotti Funghi tagliati aperti e Lunghezza gambo >10mm Valore guida letteraturg
vegetali derivati 2 -
chiusi categoria l e |
. . . Funghi coltivati non
Prodott! Ortggg] € prodotti Funghi tagliati piani Calibro cappello > 20mm Valore guida letteratura
vegetali derivati -
categoria l e ll
! . : Funghi coltivati non
Prodott! Ortggg_l € prodotti Funghi tagliati piani Lunghezza gambo > 12mm Valore guida letteraturg
vegetali derivati -
categoriale ll
! . : Funghi coltivati non
Prodott! Ortggg_l e prodotti Funghi tagliati velati Calibro cappello > 15mm Valore guida letteratura
vegetali derivati -
categoriale ll
. . . Funghi coltivati non
Prodott! 0”?99.' e prodotti Funghi tagliati velati Lunghezza gambo >10mm Valore guida letteraturg
vegetali derivati -
categoriale ll
. . . Funghi spontanei
Prodott! 0”?99.' e prodotti Funghi non tagliati aperti Calibro cappello > 15mm Valore guida letteratura
vegetali derivati .
categoriale ll
. . . Funghi spontanei
Prodott! Ortggg_l € prodotti Funghi non tagliati chiusi Calibro cappello > 15mm Valore guida letteratura
vegetali derivati .
categoriale ll
. . . Funghi spontanei
Séog?;ﬂ doe:tri/%gt: e prodotti Funghi non tagliati piani Lunghezza gambo >7,5mm Valore guida letteraturg
9 categoria l e Il
. . . Funghi spontanei
Séog?;ﬂ doe:tri/%gt: e prodotti Funghi non tagliati velati Calibro cappello >15mm Valore guida letteratura
9 categoria l e Il
. . . Funghi spontanei
Prodotti Ortaggi e prodotti . A . . .
vegetali derivati Funghi tagliati gpern Calibro cappello >20mm Valore guida letteratura
categorialell
. . . Funghi spontanei
Prodott! Ortggg_l e prodotti Funghi tagliati chiusi Lunghezza gambo >7,5mm Valore guida letteraturg
vegetali derivati :
categoria l e ll
) . . Funghi spontanei
Prodott! Ortaggi e prodoti Funghi tagliati piani Lunghezza gambo >12mm Valore guida letteraturg
vegetali derivati -
categorial e ll
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Prodotti

Ortaggi e prodotti

Funghi spontanei

vegetali derivati Funghi tagliati yelatl Lunghezza gambo > 7,5mm Valore guida letteraturg
categorial e ll

Prodotti Ortaggi e prodotti . . T J . .

vegetali derivati Legumi freschi Fagiolini fini e medi| Calibro <9mm Valore guida letteratura

Prodott! Ortggg] € prodotti Legumi freschi Fagiolini molto fini | Calibro < 6mm alore guida letteratura

vegetali derivati

Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a bulbo Agli categoria extrg  Calibro > 45mm Valore guida letteratura

vegetali derivati

Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a bulbo Agli categoria l e Il|  Calibro > 36m Valore guida letteratura

vegetali derivati

Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a bulbo Cipolle categoria | e Calibro > 20mm Valore guida letteratura

vegetali derivati I

Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a bulbo Cipolle categoria | e Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur

vegetali derivati

Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Cicoria y\ﬁtloof Calibro 25 - 14cm Valore guida letteratura

vegetali derivati erbe fresche categoria extra

Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Cicoria _\Mtloof Lunghezza 9-17cm Valore guida letteratura

vegetali derivati erbe fresche categoria extra

Prodott! 0”?99.' e prodotti Ortaggi a foglia ed | Cicoria .\MtIOOf Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettegatur

vegetali derivati erbe fresche categoria extra

Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Cicoria _\Mtloof Calibro 25 -8cm Valore guida letteratura

vegetali derivati erbe fresche categoria |

Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Cicoria _\Mtloof Lunghezza 9 - 20cm Valore guida letteratura

vegetali derivati erbe fresche categoria |

Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed | Cicoria Witloof . o .

vegetali derivati erbe fresche categoria | Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur

Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed - . .

vegetali derivati erbe fresche Indivia belga Calibro > 25mm Valore guida letterat

Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Indivia belga Lunghezza >9cm Valore guida letigia

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Indivia belga Percentuale di scarto < 40% Valarelg letteratura

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Indivia belga Peso medio > 100g Valore guida lattea

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Indivia riccia Percentuale di scarto < 40% Valowidg letteratura

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed Insalata Milano Percentuale di scarto < 40% Vatpriela letteratura

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg_l € prodotti Ortaggi a foglia ed Insalata Milano Peso medio > 1009 Valore guidatatura

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg_l € prodotti Ortaggi a foglia ed Lattuga Percentuale di scarto < 40% Valore guittaritura

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg_l € prodotti Ortaggi a foglia ed Lattuga a cappuccio| Percentuale di scartg < 40% lor&/guida letteratura

vegetali derivati erbe fresche

Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi a foglia ed . .

vegetali derivati erbe fresche Lattuga a cappuccio| Peso medio > 100g Valore geitieratura

Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi a foglia ed . . o .

vegetali derivati erbe fresche Lattuga da taglio Percentuale di scarto < 40% réadpiida letteratura

Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed . . .

vegetali derivati erbe fresche Lattuga da taglio Peso medio > 100g Valore gusttedatura

Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed . o !

vegetali derivati erbe fresche Lattuga Romana Percentuale di scarto < 40% Vajoida letteratura

Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Lattuga Romana Peso medio > 100g Valore guidergtira

vegetali derivati erbe fresche

Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Lattuga tipo Iceberg| Percentuale di scarto < 40% aloré guida letteratura

vegetali derivati erbe fresche
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@

ne

ne

ne

ne

ne

Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed : ’ o .
vegetali derivati erbe fresche Pan di zucchero Percentuale di scartd < 40% Vajoida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed : : :
vegetali derivati erbe fresche Pan di zucchero Peso medio > 100g Valore guitlerégtira
! . : : ’ Radicchio bianco e
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed rosso di Chioggia | Peso medio 180 - 400g Disciplinare di produzig
vegetali derivati erbe fresche
precoce
! . : : ’ Radicchio bianco e
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed rosso di Chioggia | Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati erbe fresche
precoce
! . : : ’ Radicchio bianco e
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed rosso di Chioggia | Peso medio 200 - 450¢g Disciplinare di produzig
vegetali derivati erbe fresche .
tardivo
! . : : ’ Radicchio bianco e
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed rosso di Chioggia | Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati erbe fresche .
tardivo
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed Radlqchlq variegato Peso medio 180 - 400g Disciplinare di produzid
vegetali derivati erbe fresche di Chioggia precoce
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed Radlqchlq variegato Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati erbe fresche di Chioggia precoce
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi a foglia ed | Radicchio variegato . ) . . .
vegetali derivati erbe fresche di Chioggia tardivo Peso medio 200 - 4509 Disciplinare di produzig
Prodott! 0”?99.' e prodott Ortaggi a foglia ed R’_adlc_chlo_ varlegato Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati erbe fresche di Chioggia tardivo
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Radicchio di Treviso Lunghezza 18 - 25¢m Disciplinare di produzio
vegetali derivati erbe fresche precoce
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Radicchio di Treviso Peso medio > 100g Disciplinare di produzio
vegetali derivati erbe fresche precoce
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed | Radicchio di Treviso . o .
vegetali derivati erbe fresche precoce Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed | Radicchio di Treviso ) s . .
vegetali derivati erbe fresche tardivo Calibro colletto > 3cm Disciplinare di produzior
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Rad_lcch|o di Treviso Lunghezza 15 - 25cm Disciplinare di produzio
vegetali derivati erbe fresche tardivo
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Rad_lcch|o di Treviso Peso medio > 100g Disciplinare di produzio
vegetali derivati erbe fresche tardivo
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Rad_lcch|o di Treviso Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettegatur
vegetali derivati erbe fresche tardivo
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed | Radicchio rosso di Peso medio 150 - 350g Disciplinare di produzid
vegetali derivati erbe fresche Verona precoce
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Radicchio rosso di Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati erbe fresche Verona precoce
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Radicchio rosso di Lunghezza fittone < 4em Disciplinare di produzio
vegetali derivati erbe fresche Verona tardivo
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Radicchio rosso di Peso medio 100 - 300g Disciplinare di produzid
vegetali derivati erbe fresche Verona tardivo
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed | Radicchio rosso di Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati erbe fresche Verona tardivo
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed Radlcchlo Variegato Calibro > 15cm Disciplinare di produzion
vegetali derivati erbe fresche di Castelfranco
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a foglia ed Radlcchlo Variegato Lunghezza fittone < 4em Disciplinare di produzio
vegetali derivati erbe fresche di Castelfranco
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed | Radicchio Variegato : A : :
vegetali derivati erbe fresche di Castelfranco Peso medio > 1009 Disciplinare di produzio
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a foglia ed | Radicchio Variegato . o .
vegetali derivati erbe fresche di Castelfranco Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a foglia ed Scarola Percentuale di scarto < 40% Valore g@ttarbtura
vegetali derivati erbe fresche
Prodott! Ortggg_l € prodotti Ortaggi a frutto Cetrioli Calibro 4-7cm Valoreida letteratura
vegetali derivati
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Prodotti Ortaggi e prodotti . - . .
vegetali derivati Ortaggi a frutto Cetrioli Peso medio > 180g Valgteda letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Melanzane globose ) .
vegetali derivati Ortaggi a frutto categoria | ell Calibro > 70mm Valore guida letteratura
Prodott! Ortggg] € prodotti Ortaggi a frutto Melanzgne oblunghe Calibro > 40mm Valore guida letteratura
vegetali derivati categoria | ell
Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a frutto Melanzgne oblunghe Lunghezza > 10cm Valore guida letteratura
vegetali derivati categoria | ell
Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a frutto PeF’.e“’.r?' dolci Peso medio > 100g Valore guida letteratura
vegetali derivati appiattiti
Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a frutto PeF’er.O”' dolci Peso medio > 2009 Valore guida letteratura
vegetali derivati lunghi
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a frutto Peperom dolci - Peso medio > 200g Valore guida letteratura
vegetali derivati quadrati appuntiti
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a frutto Peperom dolci Peso medio > 2009 Valore guida letteratura
vegetali derivati quadrati senza punta

. . . Pomodori allungati .
Prodotti Ortaggi e prodotti . v . ' | Residuo secco oy .
vegetali derivati Ortaggi a frutto ;:(;I:]edgina, costoluti e rifrattometrico (RSR) > 2,5°Brix Valore guida letteratura
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a frutto Zucchine Calibro >3cm Valore guldtteratura
vegetali derivati
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a frutto Zucchine Lunghezza >15cm Valarig letteratura
vegetali derivati
Prodott! Ortggg_l € prodott Ortaggi a frutto Zucchine Peso medio > 509 Valariglg letteratura
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a radice e . . ) .
vegetali derivati tubero Bietola rosse Calibro 8 -15cm Valore guida lettera

) . . . . Carote a radice
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a radice e - ) .
vegetali derivati tubero g)r(c:rs;a categoria Calibro > 40mm Valore guida letteratura

) . . . . Carote a radice
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a radice e grossa categoria Peso medio > 1509 Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero extra

. . . . h Carote a radice -
Prodott! Ortggg] € prodotti | Ortaggi a radice e grossa categoria Resnduo secco > 6°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero extra rifrattometrico (RSR)
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a radice e | Carote a radlce_ Calibro > 20mm Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero grossa categoria | ell
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a radice e | Carote a radlce_ Peso medio > 50g Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero grossa categoria | ell
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a radice e | Carote a radlce_‘ ReS|du0 secco > 6°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero grossa categoria | ellrifrattometrico (RSR)
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a radice e Qarote a radice Calibro 10 - 40mm Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero piccola
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a radice e C_arote a radice Peso medio 8 - 150g valore guida letteratura
vegetali derivati tubero piccola
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a radice e C_arote a radice ReS|du0 secco > 6°Brix Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero piccola rifrattometrico (RSR)
Prodott! Ortggg_l € prodotti Ortaggi a radice e Patate mature Calibro > 40mm Valore guida lettesatu
vegetali derivati tubero
Prodotti Ortaggi e prodotti Ortaggi a radice e . .
vegetali derivati tubero Patate mature Peso medio > 309 Valore guida latrera
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a radice e . .
vegetali derivati tubero Patate novelle Calibro > 40mm Valore guida lettaiat
Prodotti Ortaggi e prodotti | Ortaggi a radice e . .
vegetali derivati tubero Patate novelle Peso medio > 209 Valore guida &tties
Prodott! Ortggg] e prodotti | Ortaggi a radice e Rape Calibro > 10cm Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero
Prodott! Ortggg] € prodotti Ortaggi a radice e Ravanelli Calibro >20mm Valore guida letteratura
vegetali derivati tubero

Pagina 49




SPECIFICHE TECNICHE RELATIVE ALLE CARATTERISTICHE M

ICROBIOLOGICHE
E CHIMICO-FISICHE DEGLI ALIMENTI E DEGLI AMBIENTI

Prodotti Ortaggi e prodotti . Asparagi categoria ) .
vegetali derivati Ortaggi a stelo extra Calibro > 12mm Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . Asparagi categoria .
vegetali derivati Ortaggi a stelo extra Lunghezza > 12cm Valore guida letteratura
Prodott! Ortggg] € prodotti Ortaggi a stelo Asparagi categoria | Calibro > 10mm Valore guida letteratura
vegetali derivati ell
Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a stelo Asparagi categoria | Lunghezza > 12cm Valore guida letteratura
vegetali derivati ell
Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a stelo Carciofi categoria Calibro > 6,5cm Valore guida letteratura
vegetali derivati extra e |
Prodott! Ortggg] e prodotti Ortaggi a stelo Carciofi categoria Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati extra e |
Prodotti Ortaggi e prodotti . o . . .
vegetali derivati Ortaggi a stelo Carciofi categoria Il  Calibro >&0 Valore guida letteratura
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a stelo Carciofi categoria Il  Percentualsodrto < 40% Valore guida letteratura
vegetali derivati
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a stelo Finocchi categoria | Calibro > 60mm Valore guida letteratura
vegetali derivati ell
Prodott! Ortggg_l e prodotti Ortaggi a stelo Finocchi categoria | Percentuale di scarto < 40% Valore guida lettesatur
vegetali derivati ell
Prodotti doe:tri/%gt: e prodotti Ortaggi a stelo Porri Calibro >10mm Valore guidttdratura
vegetali
Prodott! Ortggg_l € prodott Ortaggi a stelo Porri Lunghezza > 25cm Valore glettaratura
vegetali derivati
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . o .
vegetali derivati Ortaggi a stelo Sedani Percentuale di scart < 40% Valore guida letteratura
Prodotti Ortaggi e prodotti . . . .
vegetali derivati Ortaggi a stelo Sedani Peso medio > 1509 Valordegleiteratura
Prodotti : Aerobi mesofili totali Accordo ARPA e Dir. San
vegetali Spezie (Conta colonie 30°C) < 5.000.000ufclg Piemonte 2008
Prodotti : " Accordo ARPA e Dir. San
vegetali Spezie Enterobacteriaceae < 10.000ufc/g Piemonte 2008
Prodotti : - : Accordo ARPA e Dir. San
vegetali Spezie Escherichia coli < 100ufc/g Piemonte 2008
Prodotti : — Accordo ARPA e Dir. San
vegetali Spezie Lieviti < 1.000ufc/g Piemonte 2008
Prodotti . Accordo ARPA e Dir. San
vegetali Spezie Mutfe < 1.000ufc/g Piemonte 2008
Stafilococchi coagulasi
Prodotti . positivi Accordo ARPA e Dir. San
vegetali Spezie (Staphylococcus aureus” 400ufc/g Piemonte 2008
a 37°C)

Prodott! Spezie Coliformi totali < 10ufc/g 1ZS Umbria -@®
vegetali
Prodotti . L L )
vegetali Spezie Listeria monocytogenes Assente/25g 1ZS rigmt2009

UOVAE
OVOPRODOTTI

Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Uova e ovoprodotti| Uova e Ovoprodotti Enterobaateae < 40ufc/g
Uova e ovoprodotti| Ovoprodotti Coliformi totali k000ufc/g
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(L)J\?c;/;gdotti Uova e Ovoprodotti Escherichia coli < 10ufc/ml SlDmbria - 2009
T poros mesoth | < Lovonourrg | et Comm. M Spec
LIMITI CRITICI DEI VALORI MICROBIOLOGICI
DELLIGIENE AMBIENTALE
AMBIENTE DI
LAVORO

Matrice Gruppo Prodotto Sottoprodotto Parametro Limite
Ambiente di lavoro Igiene aria Aria Piastra SAS gg?éa delle colonie a < 500ufc/m3
Ambiente di lavoro Igiene aria Aria Piastra SAS féuf < 500ufc/m3
Ambiente di lavoro Igiene degli operatori Mani ogteri Tamponi mani Coliformi totali < 10ufc/cm2
Ambiente di lavoro Igiene degli operatori Mani ogteri Tamponi mani Staphylococcus aureug < 10ufz/cm
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Piastra contatto superfici  Coliformi totali < 56/#4cm?2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Piastra contatto superfic ggycta delle colonie a < 50ufc/24cm2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Piastra contatto superfici Muffe < 50ufc/24cm?2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Tamponi superfici Coliformi totali < 10ufc/cm2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Tamponi superfici ggonéa delle colonie a < 100ufc/cm?2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Tamponi superfici Escherichia coli < lufc/cm2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Tamponi superfici Listeria monocytogene Assente
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Superfici Tamponi superfici Salmonella spp. Assente
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Utensili Tamponi Salmonella spp. Assente
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Utensili Tamponi superfici Coliformi totali < 10ufc/em2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Utensili Tamponi superfici ggycta delle colonie a < 100ufc/cm2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Utensili Tamponi superfici Escherichia coli < lufc/cm2
Ambiente di lavoro Igiene delle superfici Utensili Tamponi superfici Listeria monocytogenes Assente
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